
上記料金には消費税とサービス料 18%が含まれます。 

 

 ベジタリアンメニュー グルテン使用メニュー 

 

ナッツ類使用メニュー 

 

 

 

S A N D W I C H E S   サンドイッチ                       

AVOCADO TOAST 

 

アボカドトースト  

マルチグレイントースト トマトサルサ エッグレリッシュ カッテージチーズ  

  

THE PENINSULA CLUB SANDWICH  

 

 

ザ・ペニンシュラ東京クラブサンドイッチ
 

放牧鶏  アボカド レタス トマト エッグレリッシュ  厚木ベーコン 

全粒粉トースト フレンチフライ または スイートポテトフライ 

 

  

JAPANESE PREMIUM BEEF BURGER  

 

国産牛プレミアムバーガー
 

マッシュルーム ベーコン オニオン レタス チェダーチーズ 

柚子胡椒マヨネーズ 

      フレンチフライまたはスイートポテトフライ添え 

 

 S E A S O N A L   D E L I G H T S   シーズナル ディライト  

JERUSALEM ARTICHOKE POTAGE  

 
 

菊芋のポタージュ  

チキンのガランティーヌトリュフ風味  

  

HOMEMADE GNOCCHI  

 
自家製ニョッキ

 

北海道産マンガリッツァポークのグアンチャーレと茸  

  

SEA BREAM MEUNIÈRE 

 

鯛のムニエル  

スモーキーなポテトピューレとジェムレタスのソテー ブールノワゼットソース  

  

BRAISED BEEF CHEEKS IN RED WINE SAUCE  

牛頬肉の赤ワイン煮 

ポテトピューレ ペコロス 人参 

 

  A S I A N   S E L E C T I O N   アジアン セレクション 

KANSAI STYLE UDON NOODLE SOUP 

 

関西風うどん  

海老と野菜の天婦羅 柚子胡椒  

  

WAGYU BEEF STEAK RICE BOWL  

 
和牛ビーフステーキ丼  

山葵 醤油ソース みそ汁  

  

TONKATSU 

 

とんかつ  

国産豚 ご飯 みそ汁  

  

WAGYU BEEF CURRY AND RICE  

和牛ビーフカレーライス 

  

SASHIMI SET MEAL  

 

刺身定食  

豊洲市場直送鮮魚 種盛り合わせご飯みそ汁

  

THAI STYLE FRIED NOODLES “PAD THAI”  

パッタイ  

海老 豆腐  

  

TOM YUM GOONG  

  

トムヤムクン  

海老ライムリーフレモングラスチェリートマト  

W E S T E R N   S E L E C T I O N  ウェスタン セレクション 

CAESAR SALAD 
  

シーザーサラダ  
 

ベーコン クルトン パルメザンチーズ ポーチドエッグ  
 

   

SMOKED NORWEGIAN SALMON AND AVOCADO SALAD 

  

ノルウェー産スモークサーモンとアボカドのサラダ  
 

ポーチドエッグレモンドレッシング  
 

   

SEARED SWORDFISH SALAD  

 
 

メカジキのタタキのサラダ仕立て  
 

茄子フルーツトマトコリアンダーのオリエンタルサルサ  
 

   

SOFT SHELL CRAB PASTA, TOMATO SAUCE 

 
 

ソフトシェルクラブのトマトソースパスタ  
 

リングイネパルメザンチーズ   

   

NORWEGIAN SALMON  

  
 

ノルウェー産サーモン  
 

季節の温野菜添えオランデーズソース   

   

ENTRECÔTE  

WAGYU BEEF SIRLOIN 200g  
 

  

アントルコート  
 

和牛サーロイン 200ｇ   

フレンチフライ 赤ワインソース または和風ソース  

 

 
 

  
 

  
 

 
 

  

 

 
 

 
 

 

N A T U R A L L Y   P E N I N S U L A
inspired by SHOJIN

THE ZEN MEAL 一汁一菜 

「一汁一菜」とは、ご飯、汁、漬け物、そして菜というおかず一品（季節のもの）のことを言い、 

精進料理はこの「一汁一菜」の発祥であり、最もシンプルにして、豊かな食こそが日本の食の原型と

いわれています。古来より、この「一汁一菜」の日常こそ、体と心を養う基本とされ、究極の食と 

されてきました。 

SESAME TOFU 胡麻豆腐 

筍一寸豆桜の葉塩漬け

黒トリュフドレッシング百合根菜種

アスパラガスこごみ花びら紅芯大根

豆乳マヨネーズ

PURÉED GREEN BEAN SOUP うすい豆の擦り流し 

汲み上げ湯葉

SEASONED RICE WITH BUTTERBUR ふきご飯

ふきのとう味噌

花穂紫蘇 

PICKLED SEASONAL VEGETABLES 季節野菜の漬物

SAFFRON CHOCOLATE CUSTARD サフラン風味のチョコレートカスタード

甘夏レモンゼリーヘーゼルナッツクランブル

ルバーブのジャム 


