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T r e e s  o f  H o p e

I n  keep i n g  w i t h  The  Pen i n su l a ’s  commi tmen t  t o  g i v i n g  b a c k , 

t he  ho te l  i s  p a r t i c i p a t i n g  i n  The  Pen i n su l a  Ho te l s ’ wo r l dw ide 

cha r i t y  p rog r amme , ‘ Tr ee s  o f  Hope ’ s uppo r t i n g  Make-A-

Wish®. Ever yone i s  i nv i ted  to  indu lge  in  the  Fes t i ve  Af ter noon 

Tea  or  a  spec ia l  cock ta i l , dur ing  the  ho l iday  s e a son , o r  t o 

pu r cha se  The  Pen i n su l a  SnowPage  o r namen t , w i t h  a  po r t i on 

o f  t he  p roceed s  go i n g  d i r e c t l y  t o  t he  ch a r i t ab l e  founda t i on . 

  
L e s  A r b r e s  d e  l ’ E s p o i r

F i dè l e  à  l ’ e n g a gemen t  du  g roupe  Pen i n su l a  à  t r ave r s  l e  monde , 

l ’ hô t e l  p a r i s i e n  sou t i en t  l a  c au se  de s  “A rb re s  de  l ’ E s po i r ” . 

Pendan t  l e s  f ê t e s  de  f i n  d ’ a nnée , l e s  v i s i t eu r s  e t  c l i e n t s  son t 

i nv i t é s  à  p ro f i t e r  de  l ’Heu re  du  Thé  e t  de s  coc k t a i l s  à  l ’ e f f i g i e 

de  l ’ a s so c i a t i on  e t  à  a cqué r i r  l a  bou l e  de  Noë l  Pen i n su l a . 

Une  pa r t i e  de s  r e ce t t e s  s e r a  r e ve r s ée  à  l a  fonda t i on  Make -

A -Wi sh® .



  
T h e  C e n t r e  o f  A t t e n t i o n

The  2016  ho l i d ay  s e a son  w i l l  commence  i n  s t y l e  w i t h  a  t r ee 

l i g h t i n g  c e r emony  o r g an i s ed  to ge the r  w i t h  Make -A -Wi sh®  

on  6  Decembe r. Th roughou t  t he  mon th , un i que  fe s t i ve 

expe r i en ce s  fo r  t he  who l e  f am i l y  a r e  gu a r an t eed  to  de l i g h t .

  
A u  C œ u r  d e  l ’A t t e n t i o n

Le  débu t  de s  fe s t i v i t é s  de  Noë l  a u  Pen i n su l a  Pa r i s  e s t  sonné 

l e  6  décembre  au  cou r s  d ’ une  ap rè s -m id i  o r g an i s ée  ave c 

Make -A -Wi sh® : de  nombreu se s  an ima t i on s  e t  s u r p r i s e s  son t 

p r é vue s  pou r  l e s  g r and s  e t  l e s  pe t i t s .



  
C h r i s t m a s  M a g i c

The re  i s  nowhe re  qu i t e  a s  beau t i f u l  a s  Pa r i s  du r i n g  t he 

fe s t i ve  s e a son . Shop  w i ndows  a r e  a g l ow  and  l i g h t s  s p a r k l e  a l l 

a c ro s s  t he  c i t y. The  Pen i n su l a  Pa r i s ’ ‘Ch r i s tma s  Mag i c ’ f am i l y 

p a c k a ge  o f fe r s  g ue s t s  a n  un fo r ge t t ab l e  expe r i en ce  wh i ch 

i n c l ude s  exqu i s i t e  a c commoda t i on , d a i l y  Amer i c an  b r e a k f a s t , 

a nd  an  i ndu l g en t  s e a sona l  ‘ L’Heu re  du  Thé ’ –  t he  much - l oved 

Pen i n su l a  A f t e r noon  Tea  w i t h  s cone s , f i n ge r  s andw i che s  and 

a l l  t h e  t r imm ing s , g ue s t room su r p r i s e s , a c ce s s  fo r  c h i l d r en 

to  t he  ho te l ’s  s pe c i a l  g i a n t  adven t  c a l enda r  on  L a  Te r r a s s e 

K l ébe r, a nd  much  more . 

  
L a  M a g i e  d e  N o ë l

Pa r i s  n ’ a  p a s  son  é g a l  l o r squ ’ i l  s ’ a g i t  de s  f ê t e s  de  Noë l  : 

l e s  v i t r i n e s  de s  maga s i n s  son t  éb l ou i s s an t e s  e t  l e s  l um i è r e s 

s c i n t i l l e n t  d an s  t ou t e  l a  v i l l e . L’ o f f r e  f am i l i a l e  du  Pen i n su l a 

Pa r i s  “ L a  Mag i e  de  Noë l ” o f f r e  aux  i nv i t é s  une  expé r i en ce 

i noub l i a b l e  i n c l u an t  nu i t ée , pe t i t  dé j eune r  e t  Heu re  du 

Thé  de  Noë l  -  un  r endez - vou s  gou r mand  r épu té  pou r  s e s 

s cone s , s a ndw i ch s  e t  a u t r e s  douceu r s . De s  s u r p r i s e s  e t  un 

a c cè s  pou r  l e s  e n f a n t s  a u  c a l e n d r i e r  d e  l ’ a v e n t  g é a n t  d r e s s é 

s u r  L a  Te r r a s s e  K l é b e r  s o n t  é g a l e m e n t  c o m p r i s  d a n s  c e 

p r o g r a m m e  i n é d i t .





  
Te a s  O f  H o p e

The  much - l oved  Pen i n su l a  A f t e r noon  Tea  i s  t r a n s fo r med  fo r 

t he  ho l i d ay  s e a son , w i t h  a  po r t i on  o f  t he  p roceed s  o f  e a ch 

t e a  go i n g  towa rd s  Make -A -Wi sh® . 

I n  a d d i t i o n , a  s p e c i a l  r e d  f r u i t  b a s e d  Pe n i n s u l a  c o c k t a i l  w i l l 

a l s o  b e  a v a i l a b l e  t h r o u g h o u t  t h e  f e s t i v e  s e a s o n  t h r o u g h o u t 

t h e  h o t e l , w i t h  5  €  f r o m  t h e  s a l e  o f  e a c h  o n e  s o l d  g o i n g  t o 

M a k e - A - W i s h ® .

  
L’ H e u r e  d u  T h é  d e  N o ë l

L’Heu re  du  Thé  s e  t r an s fo r me  pou r  l e s  f ê t e s  de  f i n  d ’ a nnée 

en  “Heu re  du  Thé  de  Noë l ” ; une  p a r t i e  de s  béné f i c e s  s e r a 

r e ve r s ée  à  l ’ a s so c i a t i on  Make -A -Wi sh® .

Un  cock t a i l  Pen i n su l a  s péc i a l emen t  c r éé  à  b a se  de  f r u i t s 

r ouge s  s e r a  é g a l emen t  p roposé  pendan t  l a  pé r i ode  fe s t i ve . 

Pou r  ch aque  cock t a i l , 5  €  s e ron t  r e ve r s é s  à  l ’ a s so c i a t i on 

Make -A -Wi sh® .



  
A  F e s t i v e  F a v o u r i t e

Chr i s tma s  a t  The  Pen i n su l a  Pa r i s  wou l d  no t  be  comp l e t e 

w i t hou t  t he  t r ad i t i ona l  f e s t i ve  Yu l e  l o g . The  F r ench  Bûche  de 

Noë l , r ep re sen t s  t he  Yu l e  l o g  t h a t  once  bu r ned  i n  Eu ropean 

hea r t h s  t h roughou t  Ch r i s tma s . Th i s  ye a r, Pa s t r y  Che f  An tony 

Te r rone ’s  ‘Nuage ’ de r i ve s  i n sp i r a t i on  f r om t he  ho te l ’s 

a c c l a imed  roo f top  r e s t au r an t , L’O i s e au  B l a n c . ‘Nuage ’ ( c l oud ) , 

b r i n g s  t o  m i nd  ch i l dhood  memor i e s  t h rough  i t s  l i g h t , a i r y 

fo r m , a nd  ma r r i e s  d i f f e r en t  t ex t u r e s  and  f l avou r s , s k i l f u l l y 

con t r a s t i n g  so f t ne s s  and  c r i s p i ne s s . 

The  c a ke  con s i s t s  o f  de l i c i ou s  c r e amy  l aye r s  o f  m i l k  c hoco l a t e 

mous se , c a r ame l i s ed  h a ze l nu t  s ponge  and  c and i ed  pea r, w i t h 

a  h i n t  o f  c l emen t i ne , r e s t i n g  on  a  de l i c a t e l y  s e a - s a l t ed , d a r k 

choco l a t e  c r i s py  b a se , a nd  topped  w i t h  a  r ep l i c a  o f  t he 

L’O i s e au  B l a n c  b i p l a ne , made  ou t  o f  c hoco l a t e  and  g a r n i s hed 

w i t h  h a ze l nu t  p r a l i n e . 

The  ‘Nuage ’  Yu l e  l o g  i s  av a i l a b l e  i n  a  l im i t ed  ed i t i on , a nd 

s e r ve s  up  to  8  peop l e . Ava i l a b l e  f r om 18  to  31  Decembe r, 

2016 . Orde r s  mus t  be  made  a  m i n imum o f  48  hou r s  i n 

adv ance . 

P r i c e : 120  €

  
L a  B û c h e  d e  N o ë l

Noë l  au  Pen i n su l a  Pa r i s  ne  s e r a i t  p a s  v r a imen t  Noë l  s an s  s a 

t r ad i t i onne l l e  bûche . 

An tony  Te r rone , no t r e  Che f  p â t i s s i e r, a  conçu  l e  de s s e r t 

s t a r  de s  f ê t e s  de  f i n  d ’ a nnée  en  pu i s an t  son  i n sp i r a t i on  d an s 

l ’ h i s t o i r e  de  l ’O i s e au  B l a n c , p r em ie r  b i p l a n  à  avo i r  t en t é  l a 

t r ave r s ée  de  l ’A t l a n t i que  en  1927 . 

«  Nuage  »  é voque  l e s  souven i r s  d ’ en f an ce  de  p a r  s a  fo r me 

aé r i enne  e t  l é gè r e , e t  ma r i e  l e  r e l i e f  de s  t ex t u r e s  e t  l e s 

s aveu r s  t ou t  en  oppos an t  s av ammen t  l e  moe l l e ux  e t  l e 

c roquan t . A s s emb l é  de  couche s  s avou reu se s  e t  onc t ueu se s , 

s on  cœur  r en fe r me  une  mous se  de  choco l a t  a u  l a i t  e t  un 

b i s c u i t  fondan t  à  l a  no i s e t t e  c ar amé l i sée , con f i t  po i re  par fumé 

à  l a  c lément ine . La  c réa t ion  repose  sur  un  c rous t i l l an t  de  

choco la t  no i r  à  l a  f l eur  de  se l , l e  tout  surmonté  d ’un  av ion – 

rép l ique du vér i t ab le  b ip l an  «  L’Oi seau B lanc  » , réa l i sé  en 

choco la t  ga r n i  d ’un  pr a l i né  no i se t te .

L a  bûche  «  Nuage  »  e s t  d i s pon i b l e  en  éd i t i on  l im i t ée , pou r  8 

pe r sonne s , du  18  au  31  décembre  2016 , s u r  r é s e r v a t i on  48h 

à  l ’ av an ce  m in imum .

P r i x  de  ven t e  : 120€



  
T h e  D e s s e r t  o f  K i n g s

Tr a d i t i o n a l l y  e n j o y e d  t o  c e l e b r a t e  E p i p h a n y  o n  6  J a n u a r y, 

T h e  Pe n i n s u l a  P a r i s  w i l l  p r e s e n t  i t s  o w n  u n i q u e  v e r s i o n 

o f  t h e  G a l e t t e  d e s  R o i s .  T h i s  y e a r,  P a s t r y  C h e f  A n t o n y 

Te r r o n e  g i v e s  t h e  c a k e  a  f l a v o u r  o f  t h e  c a l i s s o n  c a n d y, 

a  s p e c i a l t y  o f  A i x - e n - P r o v e n c e ,  w h i c h  r e c a l l s  f a m i l y 

w a l k s  u n d e r  t h e  P r o v e n c a l  s u n  t h a t  k n o w s  n o  w i n t e r. 

H e  m a s t e r f u l l y  c o m b i n e s  c r u n c h y  w a l n u t s  a n d  h a z e l n u t s , 

a l m o n d  f o n d a n t  c r e a m , a n d  c i t r u s  f l a v o u r e d  m a r z i p a n .

O r d e r s  m u s t  b e  m a d e  a  m i n i m u m  o f  4 8  h o u r s  i n  a d v a n c e . 

A v a i l a b l e  f o r  c o l l e c t i o n  f r o m  2  J a n u a r y  i n  L e  L o b b y 

r e s t a u r a n t .  3 9  €  p e r  c a k e ,  s e r v i n g  6 - 8  p e o p l e .

  
L a  G a l e t t e  d e s  R o i s

Cet t e  année , l e  Che f  An tony  Te r rone  donne  à  l a  g a l e t t e  de s 

Ro i s  t r ad i t i onne l l e  de s  a i r s  de  c a l i s son , s pé c i a l i t é  de  l a  v i l l e 

d ’A i x - en -P rovence . Une  con f i s e r i e  qu i  r appe l l e  l e s  b a l ade s 

f am i l i a l e s  sou s  un  so l e i l  p rovença l  qu i  ne  conna î t  p a s  l ’ h i ve r. 

A  l ’ on c t uo s i t é  d ’ une  c r ème  d ’ amande  qu i , une  fo i s  en  bouche , 

dévo i l e  l e  c rou s t i l l a n t  de  no i x  e t  no i s e t t e s  conca s s ée s , 

s ’ a j ou t e  une  pâ t e  d ’ amande  pa r f umée  à  l a  c l émen t i ne  e t  à 

l ’ o r ange , enve l oppée  dan s  une  pâ t e  feu i l l e t ée  i nve r s ée . 

La  ga le t te  des  Ro i s  pour  6  à  8  per sonnes  es t  d i spon ib le  dès  le  2 

j anv ie r  au  pr ix  de  39€ , sur  réser va t ion  48h à  l ’ avance  min imum. 



  
C h r i s t m a s  M a r k e t  M a g i c

Th i s  f e s t i ve  s e a son  f r om Decembe r  6  to  24 , L a  Te r r a s s e  K l ébe r 

w i l l  b e  t r an s fo r med  i n to  an  enchan t i n g  t r ad i t i ona l  Ch r i s tma s 

ma r ke t  f e a t u r i n g  s pec t a cu l a r  S t e i f f  Ch r i s tma s  deco r a t i on s . A 

t emp t i n g  a r r ay  o f  ex c l u s i ve  g i f t s  w i l l  b e  on  o f fe r, i n c l ud i n g 

cudd l y  bea r s  by  S t e i f f , g l ove s  by  Cau s s e , t oy s  f r om Le  Na i n 

B l eu , de co r a t i on s  f r om J i pp i , a nd  home  f r a g r an ce s  by  E s t eban , 

a s  we l l  a s  a  s e l e c t i on  o f  s pec i a l  Pen i n su l a  i t ems . 

I n  add i t i on , a  Se a food  Cha l e t  awa i t s  f e a t u r i n g  t he  f i n e s t 

oy s t e r s , s a lmon , c av i a r, l ob s t e r  a nd  s e a  u r ch i n , comp l emen ted 

by  a  beve r a ge  s e l e c t i on  o f  wh i t e  w i ne , c h ampagne  and  vodka .

Meanwh i l e , a  Swee t  Cha l e t  w i l l  o f f e r  ho t  c hoco l a t e  and 

mu l l ed  w i ne , t o ge the r  w i t h  t emp t i n g  t r e a t s  i n c l ud i n g  c r êpe s , 

wa f f l e s , wa r m  che s t nu t s  a nd  p r e t ze l s .

Open i n g  Hou r s  :

4 :00pm -  9 :00pm	 (Wednesday  to  Sa turday)

3 :00pm -  8 :00pm	 (Sundays )

  
L a  M a g i e  d u  M a r c h é  d e  N o ë l

Pendant  l a  pér iode des  fê tes  de  f in  d ’ année , du  6  au  24 décembre , 

La  Ter r as se  K léber  se  t r ans former a  en  un r av i s sant  marché 

de Noë l  t r ad i t ionne l , or né  de décor a t ions  spectacu la i res . De 

nombreux cadeaux exc lus i f s  seront  proposés  parmi  le sque l s  des 

our s  en  pe luche S te i f f , de  luxueux gant s  de  l a  marque Causse , 

des  jeux  Le  Na in  B leu , des  décor a t ions  des i gn  J ipp i , des  par fums 

d ’ in tér ieur  Es teban a ins i  qu ’une sé lec t ion  d ’ob je t s  Pen insu la .

Les hôtes pourront également déguster des fruits de mer dans 

un châlet offrant huîtres, saumon, caviar, homard et our sins, 

accompagnés d’une sélection de vins blancs, champagnes et vodkas. 

Un  au t r e  ch â l e t  p ropose r a  choco l a t s  e t  v i n s  c h aud s , 

a c compagné s  de  gou r mand i s e s  s u c r ée s  t e l l e s  que  c r êpe s , 

g au f r e s , c h â t a i g ne s  ou  enco re  de  s u c cu l en t s  b r e t ze l s . 

Ho r a i r e s  d ’ ouve r t u r e  :

De 16h à  21h	 (du mercred i  au  samed i )

De  15h  à  20h 	 ( l e  d imanche )
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D Î N E R  D U  R É V E I L L O N  D E  N O Ë L

Venez  dégu s t e r, d an s  l e  dé co r  somp tueux  du  r e s t au r an t  Le  Lobby, 
e t  a c compagné  pa r  un  o r che s t r e  de  j a z z , un  d î ne r  de  f ê t e  en  c i nq 
p l a t s  c r éé  p a r  l e  Che f  L au ren t  Po i t e v i n .

Ho r a i r e  :  à  p a r t i r  de  19h00
P r i x  :  188  €
C o d e  v e s t i m e nt a i r e  :  Ch i c  décon t r a c t é

L E  M E N U
Amuse -Bouche 

Con sommé de  bœu f  en  ge l ée  au  c av i a r  o s c i è t r e 
Cœur  de  s aumon  f umé , cou l i s  de  c r e s son  fon t a i ne 

En t r ée 
Fo i e  g r a s  de  c ana rd  con f i t  po i v r e  e t  s e l ,

a n gu i l l e  f umée , f r i s ée  e t  compo tée  d ’ o i g non s  rouge s  au 
Banyu l s 

Po i s son 
Coqu i l l e s  S a i n t - J a cque s  s n a c kée s ,

c r émeux  de  pommes  r a t t e , f ume t  de  b a rde  à  l ’ o r  no i r 

V i a nde 
Sup rême  de  pou l a rde  de  B re s s e  en  dem i -deu i l  c u i t  a u 
s au to i r, f a r c e  à  l ’ a n c i enne , l é gumes  oub l i é s  de  s a i s on 

Des se r t 
S abayon  g l a cé  aux  f r u i t s  d ’ h i ve r, c rou s t i l l a n t  à  l a  no i x  de 

péc an

C H R I S T M A S  E V E  D I N N E R  

Che f  L au ren t  Po i t e v i n  p r e sen t s  a  s e t  f i ve  cou r s e  fe s t i ve  menu 
am id s t  t he  g l i t t e r i n g  s p l endou r  o f  Le  Lobby  a c compan i ed  by  t he 
sound s  o f  a  l i ve  j a z z  g roup . 

T i m e :  F rom 7 : 00pm
P r i c e :  188  € 
D r e s s  C o d e :  Sma r t  c a s u a l

M E N U
Amuse -Bouche 

Bee f  a nd  o s c i e t r a  c av i a r  a sp i c
Hea r t  o f  smoked  s a lmon  on  a  cou l i s  o f  wa t e r c r e s s 

Appe t i s e r 
Con f i t  o f  du c k  fo i e  g r a s ,

Smoked  ee l , b i t t e r  l e t t u ce  and  Banyu l s  s t ewed  r ed  on ion s 

F i s h
Sea red  s c a l l op s ,

c r e am o f  Ra t t e  po t a toe s , s c a l l op  s to c k  and  t r u f f l e 

Mea t 
Tr u f f l ed  B re s s e  hen ,

s t u f f i n g  and  s e a soned  he r i t a ge  ve ge t ab l e s 

De s se r t 
W in t e r  f r u i t  f r o zen  s abayon , c r unchy  pec an  nu t  b i s c u i t 

R É V E I L L O N  D E  N O Ë L

Pou r  un  r é ve i l l on  i noub l i a b l e  sou s  l e s  é to i l e s , l e  Che f  S i dney 
Rede l  vou s  p ropose  un  d î ne r  de  s i x  p l a t s  composé  d ’ i n g r éd i en t s 
de  s a i s on . 

Ho r a i r e  :  à  p a r t i r  de  19h00
P r i x  :  320  €
C o d e  v e s t i m e nt a i r e  :  Ch i c  décon t r a c t é

L E  M E N U
Amuse -Bouche 

Œu f s  de  c a i l l e  a u  c av i a r  de  So lo gne , t u i l e  de  p a i n 
d ’ ép i c e s , g e l ée  de  v i n  c h aud , hu î t r e  g e l  de  c i t r on 

En t r ée 
L angou s t i n e s  e t  t ou r t e aux  r e l e vé s  d ’ une  macédo i ne  à 
l ’ e s t r a gon , b i s que  au  ch ampagne  Dom Pé r i g non  2006 

Po i s son 
Tu rbo t  de  pêche  s auv a ge  rô t i  à  l ’ a n i s  é to i l é , ve l ou t é  de 

po t ima r ron  au  fo i e  g r a s  rô t i 

V i a nde 
Agneau  rô t i  à  l ’ a i l  r o s e  de  L au t r e c , m i l l e - f eu i l l e s  de 

l é gumes  d ’ h i ve r  à  l a  t r u f f e  no i r e  du  Pé r i go rd 

P r é -de s s e r t 
Ma r ron  con f i t  à  l a  po i r e  e t  à  l a  manda r i ne 

Des se r t 
Bou l e  s c i n t i l l a n t e  au  choco l a t  a c i du l é  e t  à  l a  no i s e t t e 

c a r amé l i s ée

C H R I S T M A S  E V E  D I N N E R  

Fo r  a  g l amorou s  Ch r i s tma s  E ve  fe a s t  w i t h  a  v i ew, Che f  S i dney 
Rede l  o f f e r s  a  f e s t i ve  s i x - cou r s e  s e t  menu  c r e a t ed  w i t h  s e a sona l 
i n g r ed i en t s .

T i m e :  F rom 7 : 00pm
P r i c e :  320  € 
D r e s s  C o d e :  Sma r t  c a s u a l

M E N U
Amuse -Bouche 

Qua i l  e g g s  w i t h  So lo gne  c av i a r  g i n ge rb re ad  t h i n  b i s c u i t , 
mu l l ed  w i ne  a sp i c , b r a i s ed  oy s t e r, l emon  j e l l y 

Appe t i s e r
L angou s t i n e  &  c r ab  s e r ved  w i t h  t a r r a gon  macedo i ne , 

Champagne  Dom Pé r i g non  2006  b i s que 

F i s h
Wi l d  t u rbo t  ro a s t ed  w i t h  s t a r  a n i s e , pumpk i n  ve l ou t é 

w i t h  roa s t ed  fo i e  g r a s 

Mea t 
L amb  roa s t ed  w i t h  p i n k  g a r l i c  f r om Lau t r e c ,

w in ter  vegetable  mi l l e - feu i l l e s  w i th  Per i gord  b lack  t r u f f l e 

P r e -Des se r t 
Cand i ed  che s t nu t  w i t h  pea r  and  t an ge r i ne 

Des se r t 
Spa r k l i n g  choco l a t e  b a l l  w i t h  c a r ame l i s ed  h a ze l nu t





B R U N C H  D E  N O Ë L  

Cé l éb re z  l a  mag i e  de  Noë l  a u tou r  du 
b r unch  de  Noë l  e t  de  s e s  p rodu i t s  de  s a i s on 
a c compagné s  de  champagne  e t  de s  no te s 
d ’ un  o r che s t r e  de  j a z z . 

Ho r a i r e s  :  12h30–15h00
P r i x :  168  € , c h ampagne  i n c l u s 
C o d e  v e s t i m e nt a i r e  :  Ch i c  décon t r a c t é 

C H R I S T M A S  B R U N C H

Ce l eb r a t e  t he  mag i c  o f  Ch r i s tma s  Day  w i t h 
a  f e s t i ve  B r unch  fe a t u r i n g  t he  f l avou r s  o f  t he 
s e a son  a c compan i ed  by  ch ampagne  and  t he 
sound s  o f  a  j a z z  g roup . Spec i a l  educa t i ona l 
a c t i v i t i e s  w i l l  a l s o  be  on  o f fe r  fo r  c h i l d r en . 

T i m e :  12 : 30pm–3 : 00pm
P r i c e :  168  € , f r ee - f l ow i n g  ch ampagne 
D r e s s  C o d e :  Sma r t  c a s u a l 

A  L A  C A R T E

L e  C h e f  S i d n e y  R e d e l  vo u s  p r é s e n t e  s o n 
m e n u  f e s t i f  à  l a  c a r t e .  À  d é c o u v r i r  e n 
p r o f i t a n t  d e  l a  v u e  s p e c t a c u l a i r e  s u r  l e s 
t o i t s  d e  Pa r i s .

Ho r a i r e  :  à  p a r t i r  de  12h
C o d e  v e s t i m e nt a i r e  :  Ch i c  décon t r a c t é

A  L A  C A R T E

P ro f i t e z  du  j ou r  de  Noë l  pou r  découv r i r  l e 
nouveaux  menu  du  Che f  Ma  é l abo ré  à  p a r t i r 
d ’ i n g r éd i en t s  de  s a i s on . 

Ho r a i r e  :  à  p a r t i r  de  12h00
C o d e  v e s t i m e nt a i r e  :  Ch i c  décon t r a c t é

A  L A  C A R T E 

Che f  S i dney  Rede l  p r e sen t s  h i s  à  l a  c a r t e 
menu  w i t h  a  f e s t i ve  tw i s t , t o  be  en j oyed 
wh i l s t  t a k i n g  i n  t he  spec t a cu l a r  v i ews  o f 
Pa r i s .

T i m e :  L unch  f r om 12 : 00pm 
D r e s s  C o d e :  Sma r t  c a s u a l

A  L A  C A R T E

E n j o y  C h r i s t m a s  C h i n e s e - s t y l e  w i t h  C h e f 
M a ’s  à  l a  c a r t e  m e nu  f e a t u r i n g  s e a s o n a l 
i n g r e d i e n t s .

T i m e :  L unch  f r om 12 : 00pm
D r e s s  C o d e :  Sma r t  c a s u a l
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D Î N E R  D E  L A  S A I N T - S Y L V E S T R E

Te r m ine z  l ’ a nnée  ave c  s t y l e  au tou r  d ’ un  d î ne r  en  c i nq  p l a t s  av an t 
de  vou s  é l a n ce r  s u r  l a  p i s t e  de  d an se . 

Ho r a i r e  :  à  p a r t i r  de  20h00
P r i x  :  580  €
C o d e  v e s t i m e nt a i r e  :  Tenue  de  so i r ée 

L E  M E N U
Amuse -Bouche 

Roya l e  de  fo i e  g r a s  e t  so t - l ’ y - l a i s s e , c r ème  de  t r u f f e , 
f i n  ve l ou t é  d ’ a r t i c h au t s 

En t r ée 
Coqu i l l e  S a i n t - J a cque s  ma r i née  à  l a  t r u f f e , r émou l ade  de 

cé l e r i  r ave , Me l b a  e t  pou s s e  de  M i zuna 

Po i s son 
Dos  de  b a r  meun i e r, c r i s t a l l i n e  de  p a i n , c av i a r  o s c i è t r e , 

e t  beu r r e  de  l é gumes 

V i ande 
Veau  de  l a i t  é l e vé  sou s  l a  mè re

raviole crousti l lante de topinambours, truffe et oignons confits, 

De s se r t 
Choco l a t  ame r  p a r f umé  à  l a  no i s e t t e  du  P i émon t  e t 

c i t r on  doux 

N E W  Y E A R ’ S  E V E  D I N N E R   

End  t he  ye a r  i n  s t y l e  w i t h  a  memor ab l e  e ven i n g  fe a t u r i n g  a  f i ve -
cou r s e  s e t  d i nne r  and  l i ve  c l a s s i c a l  j a z z , f o l l owed  by  d anc i n g . 

T i m e :  F rom 8 : 00pm
P r i c e :  580  € 
D r e s s  C o d e :  Cock t a i l  a t t i r e 

M E N U
Amuse -Bouche 

Roya l  o f  du c k  fo i e  g r a s  a nd  f i n e  pou l t r y, 
c r e am o f  t r u f f l e  a nd  a r t i c hoke 

Appe t i s e r
S c a l l op s  ma r i n a t ed  w i t h  t r u f f l e , c e l e r y, Me l b a  to a s t  a nd 

M i zuna  l e ave s 

F i s h
Ba r  f i l l e t  cooked  meun i è r e , b r e ad  c r u s t  a nd  o s c i e t r a 

c av i a r, wa t e r c r e s s  ve l ou t é  w i t h  ve ge t ab l e  bu t t e r 

Mea t
M i l k  f ed  ve a l , J e r u s a l em  a r t i c hoke  r av i o l i , t r u f f l e  a nd 

c and i ed  on ion s , c r unchy  B r u s s e l s  s p rou t s  s a l a d 

Des se r t 
B i t t e r  c hoco l a t e  f l avou red  w i t h  P i émon t  nu t s  a nd  l emon

D Î N E R  D E  L A  S A I N T - S Y L V E S T R E

Le  Che f  S i dney  Rede l  vou s  p r é sen t e  un  menu  de  d é g u s t a t i o n 
e x c e p t i o n n e l  a u t o u r  d e  p r o d u i t s  d e  s a i s o n , à  s a vo u r e r  e n 
é c o u t a n t  d e s  p e r f o r m a n c e s  vo c a l e s . 

Ho r a i r e  :  à  p a r t i r  de  20h00
P r i x  :  600  €
C o d e  v e s t i m e nt a i r e  :  Tenue  de  so i r ée 

L E  M E N U
Canapé s 

Toa s t  a u  fo i e  g r a s , pomme  Dauph i ne  à  l ’ e s t r a gon 

Amuse -Bouche 
Hu î t r e  s e r v i e  au  g i n gembre  f r a i s 

En t r ée 
S aumon  f umé  d ’ É co s s e  e t  c av i a r  de  So lo gne , s a l a de  de 

be t t e r ave s  aux  a l g ue s 

Po i s son 
Homard  b l eu  rô t i  a u  beu r r e  dem i - s e l , f r i c a s s ée  de  n ave t s 

de  Nancy  b r a i s é s  au  S au t e r ne s 

V i ande 
No i s e t t e s  de  b i c he  poê l ée s  au  cum in ,

p ana i s , s a l s i f i s  e t  r a c i ne s  de  pe r s i l  a u  choco l a t  ame r 
t r u f f é 

P r é -Des se r t 
Anana s  g l a c é  à  l a  vodka  e t  pomme  ve r t e 

De s se r t 
C rou s t i l l a n t  c hoco l a t é  au  p r a l i n é , no i x  de  coco  to r r é f i é e 

au  f r u i t  de  l a  p a s s i on 

N E W  Y E A R ’ S  E V E  D I N N E R  

Che f  S i dney  Rede l  p r e sen t s  a  s pec t a cu l a r  s e ven - cou r s e  menu 
pa i r ed  b a sed  on  t he  p roduc t s  o f  t he  s e a son  to  be  en j oyed  w i t h  an 
A  c ape l l a  pe r fo r mance .

T i m e :  F rom 8 : 00pm
P r i c e :  600  € 
D r e s s  C o d e :  Cock t a i l  a t t i r e 

M E N U
Canapé s 

Duck  fo i e  g r a s  a nd  t a r r a gon  po t a to  on  toa s t

Amuse -Bouche 
Oy s t e r  s e r ved  w i t h  f r e s h  g i n ge r 

Appe t i s e r 
S co t t i s h  smoked  s a lmon  and  So lo gne  c av i a r, bee t roo t  and 

s e aweed  s a l ad 

F i s h
B l ue  l ob s t e r  ro a s t ed  w i t h  s a l t ed  bu t t e r, f r i c a s s ée  t u r n i p s 

f r om Nancy  b r a i s ed  w i t h  S au t e r ne s 

Mea t 
Pan - s e a r ed  ven i son  w i t h  cum in ,

p a r s n i p , s a l s i f y  a nd  pa r s l e y  roo t  w i t h  b i t t e r  t r u f f l ed 
choco l a t e 

P r e -Des se r t 
I c ed  p i neapp l e  w i t h  vodka  and  g r een  app l e 

De s se r t 
C r u s t y  c hoco l a t e  p r a l i n é , co conu t  ro a s t ed  w i t h 

p a s s i on f r u i t 
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D Î N E R  D E  L A  S A I N T - S Y L V E S T R E

Not re  r e s t au r an t  g a s t ronom ique  c an tona i s  vou s  i nv i t e  à  dé couv r i r 
un  menu  de  s a i s on  un i que  composé  de  s i x  p l a t s  t ou t  en  p ro f i t a n t 
d ’ a n ima t i on s  ex cep t i onne l l e s  s u r  l e  t hème  de  l ’A s i e .

Ho r a i r e  :  à  p a r t i r  de  19h00
P r i x  :  360  €
C o d e  v e s t i m e nt a i r e  :  Tenue  de  so i r ée 

L E  M E N U
甜品拼盘 

S é l e c t i on  de  d im  sum 

牛肝菌虫草化燉藍腳雞 
Con sommé de  vo l a i l l e  de  B re s s e , c h amp i gnon s  e t 

co rdy cep s 

黑松露蟹粉龙虾球 
Homard  b l eu  de  B re t a gne  s au t é  au  c r abe  m i t a i ne , t r u f f e 

no i r e  du  Pé r i go rd

摩利菌炇藍腳雞 
Pou l e t  de  B re s s e  b r a i s é  aux  mor i l l e s 

鲜元贝烩糯米饭 
R i z  g l u an t  s au t é  à  l a  t r u f f e  no i r e  du  Pé r i go rd , no i x 

de  S a i n t - J a cque s  poê l ée s  e t  c av i a r  o s c i è t r e  impé r i a l 
Pe t ro s s i a n 

脆芝麻鲜果沙巴翁 
S abayon  a c i du l é  aux  f r u i t s  exo t i que s , c rou s t i l l a n t  p r a l i n é 

au  s é s ame  e t  c hoco l a t

N E W  Y E A R ’ S  E V E  D I N N E R   

L i L i  r i n g s  i n  t he  New Yea r  w i t h  a  s pec i a l  s e a sona l  s i x - cou r s e 
d i nne r  menu  and  a  l i ve  Ch i ne se  and  i n t e r n a t i ona l  pe r fo r mance .  

T i m e :  F rom 7 : 00pm
P r i c e :  360  € 
D r e s s  C o d e :  Cock t a i l  a t t i r e 

M E N U
甜品拼盘 

D im  sum se l e c t i on 

牛肝菌虫草化燉藍腳雞 
Doub l e  bo i l ed  soup  w i t h  B r e s s e  ch i c ken , mu sh rooms  and 

co rdy cep s 

黑松露蟹粉龙虾球 
S au t éed  b l ue  l ob s t e r  f r om B r i t t a ny

w i t h  h a i r y  c r ab  and  b l a c k  t r u f f l e 

摩利菌炇藍腳雞 
B r e s s e  ch i c ken  b r a i s ed  w i t h  b l a c k  more l s 

鲜元贝烩糯米饭 
F r i ed  r i c e  w i t h  b l a c k  t r u f f l e ,

s e a r ed  s c a l l op  and  Pe t ro s s i a n  o s c i e t r a  c av i a r 

脆芝麻鲜果沙巴翁 
 E xo t i c  f r u i t  s abayon

w i t h  s e s ame  and  choco l a t e  c r i s py  p r a l i n e  b i s c u i t

B R U N C H  D U  1 E R  J A N V I E R  

Démar re z  l a  nouve l l e  a nnée  en  beau t é  au tou r 
d ’ un  b r unch  é l abo ré  à  p a r t i r  de  p rodu i t s  de 
s a i s on  e t  a c compagné  de  champagne , l e  t ou t 
s u r  un  a i r  de  j a z z . 

Ho r a i r e s :  12h30–15h00
P r i x :  188  € , c h ampagne  à  d i s c r é t i on 
C o d e  v e s t i m e nt a i r e :  Ch i c  dé con t r a c t é 

N E W  Y E A R ’ S  D A Y  B R U N C H

Begin the New Year with a celebrator y seasonal 
b r unch , c r e a t ed  spec i a l l y  by  Che f  Laurent 
Poitevin , accompanied by champagne and the 
sound s  o f  a  j a z z  b and . Spec i a l  educa t i ona l 
act iv i t ies wi l l  a lso be on of fer for chi ldren.

T i m e :  12 : 30pm–3 : 00pm
P r i c e :  188  € , un l im i t ed  Champagne 
D r e s s  C o d e :  Sma r t  c a s u a l 

D E J E U N E R  D U  1 E R  J A N V I E R

Po u r  c é l é b r e r  c e t t e  n o u ve l l e  a n n é e , ve n e z 
d é c o u v r i r  l e  m e nu  à  l a  c a r t e  c r é é  p a r  l e 
C h e f  S i d n e y  R e d e l . 

Ho r a i r e :  à  p a r t i r  d e  1 2 h 0 0
C o d e  v e s t i m e nt a i r e :  C h i c  d é c o n t r a c t é 

D E J E U N E R  D U  1 E R  J A N V I E R

F a i t e s - v o u s  s u r p r e n d r e  p a r  l e s  c r é a t i o n s 
c an tona i s e s  du  Che f  Ma . 

Ho r a i r e :  à  p a r t i r  de  12h00
C o d e  v e s t i m e nt a i r e :  Ch i c  décon t r a c t é 

N E W  Y E A R ’ S  D A Y  L U N C H 

Welcome  t he  New Yea r  i n  s t y l e  a s  Che f 
S i dney  Rede l  p r e sen t s  h i s  à  l a  c a r t e  menu 
w i t h  a  f e s t i ve  tw i s t . 

T i m e :  F rom 12 : 00pm
D r e s s  C o d e :  Sma r t  c a s u a l 

N E W  Y E A R ’ S  D A Y  L U N C H

G r e e t  t h e  N e w  Ye a r  C h i n e s e - s t y l e  w i t h  C h e f 
M a ’s  à  l a  c a r t e  m e nu  f e a t u r i n g  s e a s o n a l 
i n g r e d i e n t s . 

T i m e :  F r o m  1 2 : 0 0 p m 
D r e s s  C o d e :  S m a r t  c a s u a l 
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T h e  G i f t  o f  G i v i n g

The  Pen i n su l a  Pa r i s  i nv i t e s  you  to  ce l eb r a t e  Ch r i s tma s  w i t h 

i t s  fou r  ex cep t i ona l  g i f t  h ampe r s  p r e sen t ed  i n  s i g n a t u r e  Pa ge 

Boy  h a t  boxe s .

A Cu l inary  Journey   190  €

A  bo t t l e  o f  Pen i n su l a  c h ampagne  Deu t z 

A  Pen i n su l a  A f t e r noon  Tea  fo r  two 

A  j a r  o f  Ch r i s tma s  j am 

A  choco l a t e  Pa geboy

A Ce lebra t ion  o f  the  Senses   490  €

An  o r g an i c  c r e am f rom B io l o g i que  Reche r che

A  SATTVA t r e a tmen t  a t  The  Pen i n su l a  Spa 

A  s cen t ed  c and l e  by  ESPA

An  embro i de red  monog r ammed  ba t h robe

A Div ine  N ight   F rom 1  150  €

One  n i g h t ’s  a c commoda t i on

A  pa i r  o f  Pen i n su l a  S l i ppe r s

An  embro i de red  monog r ammed  ba t h robe

A  choco l a t e  Pa geboy

Opt i ona l : A  bo t t l e  o f  Pen i n su l a  c h ampagne  Deu t z

Chi ldhood  Memor ie s   350  €

A  t eddy  bea r  by  S t e i f f

A  choco l a t e -mak i n g  c l a s s

An  A f t e r noon  Tea  fo r  a  c h i l d  and  an  adu l t 

Ch i l d r en ’s  swee t s

  
I d é e s  C a d e a u x

LHôte l  The  Pen i n su l a  Pa r i s  i nv i t e  à  c é l éb re r  Noë l  ave c  s e s 

qua t r e  co f f r e t s  c adeaux  i n éd i t s  don t  l e  r a f f i n emen t  p r end  l a 

fo r me  du  chapeau  de  no s  Pa ge  Boy s , s ymbo l e  de  l a  Ma i son . 

Envo lée  Cu l i na i re   190  €

Une  bou te i l l e  de  champagne  Pen i n su l a  Deu t z 

Un  A f t e r noon  Tea  pour  deux per sonnes 

Un pot  de  con f i tu re  de  Noë l  ma i son

Un  PageBoy  choco l a t é 

Célébra t ion  des  Sens   490  €

Une  c r ème  B io l o g i que  Reche r che

Un so in  SATTVA au Spa  Pen insu la 

Une boug ie  par fumée ESPA

Un  pe i gno i r  b rodé  aux  i n i t i a l e s  souha i t ée s 

Nui t  D iv ine   À  pa r t i r  de  1  150  € 

Une  nu i t ée  en  chambre

Une  pa i r e  de  chau s son s  Pen i n su l a

Un  pe i gno i r  b rodé  aux  i n i t i a l e s  souha i t ée s

Un  PageBoy  choco l a t é

Op t i on  : une  bou te i l l e  de  champagne  Pen i n su l a  Deu t z 

Souven i r s  En fance   350  €

Un  ou r son  en  pe l u che  S t e i f f

Un  cou r s  de  p â t i s s e r i e  c hoco l a t

L’Heu re  du  Thé  pou r  un  en f an t  e t  un  adu l t e 

De s  cook i d ’s , douceu r s  s u c r ée s  en f an t i n e s 



  
R e n a i s s a n c e  H i v e r n a l e

L’ expo s i t i on  à  l a  po l l u t i on , l e  manque  de  somme i l  e t  l e  s t r e s s 

peuven t  en t r a î ne r  une  pe r t e  de  v i t a l i t é  e t  de  l um ino s i t é 

pou r  l a  peau . Ce  so i n  du  v i s a ge  comprend  une  app l i c a t i on  de 

c r ème  é c l a i r c i s s an t e  ave c  de  l a  r e i ne  de s  p r é s  e t  de  l ’ a l g ue 

d ’Hawa ï  r i c he  en  AHA e t  BHA na t u r e l s  pou r  l i s s e r  l a  peau 

e t  r édu i r e  l a  p i gmen t a t i on , a i n s i  que  de  l ’ h u i l e  de  manda r i ne 

rouge  b i o  pou r  r edonne r  de  l ’ é c l a t . Pou r  ch aque  so i n , 5  € 

s e ron t  r e ve r s é s  à  l ’ a s so c i a t i on  Make -A -Wi sh® .

Du r a t i on : 1  heu re

P r i x : 180  €

  
W i n t e r  R e v i v a l

Exposu re  to  t he  e l emen t s  po l l u t i on , l a c k  o f  s l e ep  and  s t r e s s 

c an  r e su l t  i n  s k i n  l a c k i n g  v i t a l i t y  a nd  l um ino s i t y. Th i s  w i n t e r, 

t r e a t  you r s e l f  t o  The  Pen i n su l a  Spa ’s  E SPA  Coup  d ’ E c l a t 

I n s t an t  B r i g h t ene r  f a c i a l , wh i ch  i n c l ude s  a  s pec i a l  a pp l i c a t i on 

o f  b r i g h t en i n g  Meadowswee t  and  Hawa i i a n  a l g ae  r i c h  i n 

n a t u r a l  AHAs  and  BHAs  to  smoo th  t he  s k i n  and  r educe 

p i gmen t a t i on . 5  €  f r om ea ch  f a c i a l  w i l l  b e  dona t ed  to  Make -

A -Wi sh® .

Du r a t i on : 1  hou r

P r i c e : 180  €



  
L e s  C a r t e s  C a d e a u x

F a i t e s  p l a i s i r  à  vo s  p roche s  en  l eu r  o f f r a n t  un  s é j ou r  d ’ une 

nu i t  e t  de s  momen t s  p l e i n s  de  s u r p r i s e . Venez  f ê t e r  un 

é vénemen t  s péc i a l  d an s  un  r e s t au r an t  g a s t ronom ique  ou 

pendan t  L’Heu re  du  Thé  Pen i n su l a  s e r v i e  au  r e s t au r an t  Le 

Lobby, ou  p ro f i t e z  d ’ un  so i n  au  Spa  pou r  apa i s e r  l e  co r p s  e t 

l ’ e s p r i t . Nou s  vou s  p roposon s  un  v a s t e  cho i x  de  ma s s a ge s  e t 

de  so i n s  s i g né s  ESPA , SATTVA e t  B i o l o g i que  Reche r che . 

  
G i f t  C a r d s 

Trea t  you r  l oved  one s  t o  an  ove r n i g h t  s t ay  w i t h  a  s pec i a l l y 

c u r a t ed  room pac k a ge  f u l l  o f  t r e a t s  a nd  s u r p r i s e s . Ce l eb r a t e 

a  memor ab l e  o c c a s i on  a t  a n  awa rd -w i nn i n g  r e s t au r an t  o r 

w i t h  The  Pen i n su l a ’s  s i g n a t u r e  A f t e r noon  Tea  i n  Le  Lobby. 

A  sp a  t r e a tmen t  w i l l  h e l p  soo the  t he  m ind , s p i r i t  a nd  body 

w i t h  cho i c e s  r an g i n g  f r om a roma the r apy  ma s s a ge s  t o  f a c i a l 

t r e a tmen t s  by  ESPA , B i o l o g i que  Reche r che  and  SATTVA .
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