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T r e e s  o f  H o p e

Th i s  ho l i d ay  s e a son , The  Pen i n su l a  Pa r i s  i s  p roud  to  con t i nue 

t he  s uppo r t  o f  ou r  annua l  ph i l a n t rop i c  i n i t i a t i ve  fo r  

The  Pen i n su l a  Ho te l s , ‘ Tr ee s  o f  Hope ’ s uppo r t i n g  Make-A-

Wish®. Ever yone i s  i nv i ted  to  indu lge  in  the  Fes t i ve  Af ter noon 

Tea  or  a  spec ia l  cock ta i l , dur ing  the  ho l iday  s e a son , o r  t o 

pu r cha se  The  Pen i n su l a  SnowPage  o r namen t , w i t h  a  po r t i on 

o f  t he  p roceed s  go i n g  d i r e c t l y  t o  t he  ch a r i t ab l e  founda t i on . 

  
L e s  A r b r e s  d e  l ’ E s p o i r

F i dè l e  à  l ’ e n g a gemen t  du  g roupe  Pen i n su l a  à  t r ave r s  l e  monde , 

l ’ hô t e l  p a r i s i e n  sou t i en t  l a  c au se  de s  “A rb re s  de  l ’ E s po i r ” . 

Pendan t  l e s  f ê t e s  de  f i n  d ’ a nnée , l e s  v i s i t eu r s  e t  c l i e n t s  son t 

i nv i t é s  à  p ro f i t e r  de  l ’Heu re  du  Thé  e t  de s  coc k t a i l s  à  l ’ e f f i g i e 

de  l ’ a s so c i a t i on  e t  à  a cqué r i r  l a  bou l e  de  Noë l  Pen i n su l a . 

Une  pa r t i e  de s  r e ce t t e s  s e r a  r e ve r s ée  à  l a  fonda t i on 

Make -A -Wi sh ®.



  
T h e  C e n t r e  o f  A t t e n t i o n

To ce l eb r a te  the  ho l i day  sea son  and  the  joy  o f  g i v i ng , 

Bacca r a t  ha s  c rea ted  two g lo r ious  t ree s  g l i t t e r i ng  w i th  go ld . 

A  l i gh t i ng  ce remony  o r gan i sed  toge the r  w i th  Make -A-Wish ® 

on  November  30  w i l l  be  the  pe r fec t  s t a r t  to  an  un fo r ge t t ab l e 

fe s t i ve  t ime . 

Th roughout  the  month  o f  December, ch i l d ren  and  adu l t s  c an 

en joy  moment s  o f  f un  and  games .

  
A u  C œ u r  d e  l ’A t t e n t i o n

Pour  cé l éb re r  l e s  f ê te s  de  f i n  d ’ année  e t  l a  j o i e  d ’o f f r i r,  

Bacca r a t  a  c réé  deux  superbes  s ap in s  aux  re f l e t s  d ’o r. 

Or gan i sée  avec  Make -A-Wish ®, l a  cé rémon ie  d ’ i l l um ina t ion  

des  a rb re s  l e  30  novembre  p rocha in  se r a  l e  pa r f a i t 

commencement  de  fe s t i v i t é s  i noub l i ab l e s . 

Tou t  au  long  du  mo i s  de  décembre , pe t i t s  e t  g r ands  

se  re t rouve ron t  au tour  de  nombreuses  an ima t ions  e t  su r p r i s e s .



  
C h r i s t m a s  M a g i c

The re  i s  nowhe re  qu i t e  a s  beau t i f u l  a s  Pa r i s  du r i n g  t he  fe s t i ve 

s e a son . Shop  w i ndows  a r e  a g l ow  and  l i g h t s  s p a r k l e  a l l  a c ro s s 

t he  c i t y. The  Pen i n su l a  Pa r i s  ‘Ch r i s tma s  Mag i c ’ f am i l y  p a c k a ge 

o f fe r s  g ue s t s  a n  un fo r ge t t ab l e  expe r i en ce  wh i ch  i n c l ude s 

exqu i s i t e  a c commoda t i on , d a i l y  Amer i c an  b r e a k f a s t , a c ce s s 

fo r  c h i l d r en  to  t he  ho te l ’s  s pe c i a l  g i a n t  adven t  c a l enda r  on 

L a  Te r r a s s e  K l ébe r, a nd  much  more .

  
L a  M a g i e  d e  N o ë l

Pa r i s  n ’ a  p a s  son  é g a l  l o r squ ’ i l  s ’ a g i t  de s  f ê t e s  de  Noë l  : 

l e s  v i t r i n e s  de s  maga s i n s  son t  éb l ou i s s an t e s  e t  l e s  l um i è r e s 

s c i n t i l l e n t  d an s  t ou t e  l a  v i l l e . L’ o f f r e  f am i l i a l e  du  Pen i n su l a 

Pa r i s  “ L a  Mag i e  de  Noë l ” p ropose  aux  i nv i t é s  une  expé r i en ce 

i noub l i a b l e  i n c l u an t  nu i t ée , pe t i t  dé j eune r, a c cè s  pou r  

l e s  en f an t s  a u  c a l end r i e r  de  l ’ aven t  g é an t  d r e s s é  s u r  

L a  Te r r a s s e  K l ébe r  a i n s i  que  de  nombreu se s  s u r p r i s e s .





  
Te a s  O f  H o p e

The  much - l oved  Pen i n su l a  A f t e r noon  Tea  i s  t r a n s fo r med  fo r 

t he  ho l i d ay  s e a son  w i t h  s cone s , f i n ge r- s andw i che s  and  a l l 

t h e  swea tne s s . A  po r t i on  o f  t he  p roceed s  o f  e a ch  t e a  go i n g 

towa rd s  Make -A -Wi sh ®.

I n  a d d i t i o n , a  s p e c i a l  r e d  f r u i t  b a s e d  Pe n i n s u l a  c o c k t a i l 

w i l l  a l s o  b e  a v a i l a b l e  t h r o u g h o u t  t h e  f e s t i v e  s e a s o n  

a t  t h e  h o t e l , w i t h  5 €  f r o m  t h e  s a l e  o f  e a c h  o n e  s o l d  g o i n g 

t o  M a k e - A - W i s h ®.

  
L’ H e u r e  d u  T h é  d e  N o ë l

L’Heu re  du  Thé  s e  t r an s fo r me  pou r  l e s  f ê t e s  de  f i n  d ’ a nnée 

en  “Heu re  du  Thé  de  Noë l ” , un  r endez - vou s  r épu té  pou r 

s e s  s cone s , s a ndw i che s  e t  a u t r e s  douceu r s . Une  pa r t i e  

de s  béné f i c e s  s e r a  r e ve r s ée  à  l ’ a s so c i a t i on  Make -A -Wi sh ®.

Un  cock t a i l  Pen i n su l a  s péc i a l emen t  c r éé  à  b a se  de  f r u i t s 

r ouge s  s e r a  é g a l emen t  p roposé  pendan t  l a  pé r i ode  fe s t i ve . 

Pou r  ch aque  cock t a i l , 5€  s e ron t  r e ve r s é s  à  l ’ a s so c i a t i on 

Make -A -Wi sh ®.



  
A  F e s t i v e  F a v o u r i t e

Domin i que  Cos t a , ou r  Pa s t r y  Che f , h a s  de s i g ned  t h i s  i con i c 

desser t  to ce lebr ate the end of  the year  by dr awing  insp i r at ion 

f r om t he  wor l d  o f  Can tone se  g a s t ronom i c  r e s t au r an t , L i L i .

The  Yu l e  l o g  i s  t r a n s fo r med  t h i s  ye a r  i n to  a  f r u i t y  Ch r i s tma s 

c a ke , con s i s t i n g  o f  a  honey  and  mango  compo te , a n  a lmond 

b i s cu i t , a  j a sm i ne  t e a  mous se  and  a  d a sh  o f  g r ape f r u i t . Th i s 

unu sua l  de s s e r t  i s  r e vea l ed  unde r  an  e l e g an t  d im  sum ba s ke t 

made  o f  b l ond  choco l a t e  comp l e t ed  w i t h  d a r k  choco l a t e 

chop s t i c k s .

The  Yu l e  l o g  i s  av a i l a b l e  fo r  a  l im i t ed  t ime , a nd  s e r ve s  up  to 

10  peop l e . Ava i l a b l e  f r om 18  to  31  Decembe r, 2017 . Orde r s 

mus t  be  made  a t  l e a s t  o f  48  hou r s  i n  adv ance .

P r i c e  : 98€

  
L a  B û c h e  d e  N o ë l

Domin i que  Cos t a , no t r e  Che f  P â t i s s i e r, a  conçu  l e  de s s e r t 

s t a r  de s  f ê t e s  de  f i n  d ’ a nnée  en  pu i s an t  son  i n sp i r a t i on  d an s 

l ’ u n i ve r s  du  r e s t au r an t  g a s t ronom ique  c an tona i s  L i L i .

L a  bûche  s e  t r an s fo r me  ce t t e  année  en  un  g â t e au  de  Noë l 

f r u i t é , f a i t  d ’ une  compo tée  de  mangue s  au  m i e l , d ’ un  b i s c u i t 

amande , d ’ une  mous se  de  t hé  au  j a sm i n  e t  d ’ une  dé l i c a t e 

t ouche  de  pamp l emous se . Ce  de s s e r t  i n éd i t  s e  r é vè l e  sou s 

fo r me  d ’ un  é l é g an t  p an i e r  à  d im  sum r é a l i s é  en  choco l a t 

b l ond  e t  s u r mon té  de  b a gue t t e s  en  choco l a t  no i r.

L a  bûche  e s t  d i s pon i b l e  en  éd i t i on  l im i t ée , pou r  10  pe r sonne s , 

du  18  au  31  décembre  2017 , s u r  r é s e r v a t i on  48h  à  l ’ av an ce .

P r i x  : 98  €



  
T h e  D e s s e r t  o f  K i n g s

T h i s  y e a r,  C h e f  D o m i n i q u e  C o s t a  e l e v a t e s  t h e  k i n g s ’ 

g a l e t t e  t o  b e  w o r t h y  o f  i t s  o w n  c r o w n , a  s p e c i a l i t y  o f  t h e 

S o u t h  o f  F r a n c e . 

D e c o r a t e d  w i t h  c a n d i e d  f r u i t s ,  p a p e r- t h i n  p a s t r y,  

D e u t z  R o s é  c h a m p a g n e  m a r s h m a l l o w s  a n d  r o a s t e d 

p i s t a c h i o  s l i v e r s ,  t h i s  c a k e  p l a y s  a  s u b t l e  t r i c k  

o n  t h e  m i n d . U n d e r n e a t h  t h i s  w i l d  e x t e r i o r  h i d e s  

a  f i n e  f r a n g i p a n e , s u b t l y  m i x e d  w i t h  a p p l e s  m a r i n a t e d  

i n  D e u t z  R o s é  c h a m p a g n e , t o  a c h i e v e  a  d e l i c i o u s  

h a r m o n y.

T h e  k i n g s ’ g a l e t t e  s e r v e s  6  t o  8  p e o p l e  a n d  i s  a v a i l a b l e  

f r o m  2  J a n u a r y  2 0 1 8 . O r d e r s  mu s t  b e  m a d e  a t  l e a s t  

4 8  h o u r s  i n  a d v a n c e . P r i c e  : 39€

  
L a  G a l e t t e  d e s  R o i s

Cet t e  année , l e  Che f  Dom in i que  Cos t a  donne  à  l a  g a l e t t e 

de s  ro i s  t r ad i t i onne l l e  de s  a i r s  de  cou ronne , s pé c i a l i t é  du 

Sud  de  l a  F r an ce . 

Or née  de  f r u i t s  con f i t s , d e  feu i l l e s  en  p â t e  à  c i g a r e t t e ,  

de  gu imauve s  au  ch ampagne  Deu t z  Ro sé  e t  d ’ é c l a t s  de 

p i s t a che s  t o r r é f i é e s , c e t t e  g a l e t t e  s ’ av è r e  ê t r e  un  h ab i l e 

t r ompe - l ’œ i l  : s ou s  l a  p â t e  feu i l l e t ée  s e  c a che  en  e f f e t 

une  dé l i c a t e  f r a n g i p ane , s ub t i l emen t  mê l ée  à  de s  pommes 

ma r i née s  au  ch ampagne  Deu t z  Ro sé , fo r man t  une  dé l i c i e u se 

h a r mon i e .

La ga lette des Rois pour 6 à 8 per sonnes est d isponible dès 

le 2 janvier au pr ix de 39€, sur réser vat ion 48h à l ’avance minimum.  

  



  
C h r i s t m a s  M a r k e t  M a g i c

Dur i n g  t he  fe s t i ve  s e a son , f r om 1  to  25  December, 

La  Ter r as se  K léber  w i l l  b e  t r an s fo r med  i n to  an  enchan t i n g 

t r ad i t i ona l  Ch r i s tma s  ma r ke t  f e a t u r i n g  s pec t a cu l a r  Ch r i s tma s 

deco r a t i on s . 

A  t emp t i n g  a r r ay  o f  ex c l u s i ve  g i f t s  w i l l  b e  on  o f fe r, i n c l ud i n g 

wooden  toy s  and  cudd l y  bea r s  by  S t e i f f  w i t h  ‘ I l  É t a i t  une 

Fo i s ’ , c r y s t a l  c r e a t i on s  by  Ba c c a r a t , l u xu r y  g l ove s  by  Agne l l e , 

g ames  f r om Hec to r  S axe , de co r a t i on s  s e l e c t ed  by  F l eux , 

men ’s  a c ce s so r i e s  by  L a  Ga r çonn i è r e , a s  we l l  a s  a  s e l e c t i on 

o f  s pec i a l  Pen i n su l a  i t ems .

I n  add i t i on , a  Se a food  Cha l e t  awa i t s  f e a t u r i n g  t he  f i n e s t 

oy s t e r s , s a lmon , c av i a r, l ob s t e r  a nd  s e a  u r ch i n , comp l emen ted 

by  a  beve r a ge  s e l e c t i on  o f  wh i t e  w i ne , c h ampagne  and  vodka .

Meanwh i l e , a  Swee t  Cha l e t  w i l l  o f f e r  ho t  c hoco l a t e  and 

mu l l ed  w i ne , t o ge the r  w i t h  t emp t i n g  t r e a t s  i n c l ud i n g  c r êpe s , 

wa f f l e s , wa r m  che s t nu t s  a nd  p r e t ze l s .

Open i n g  Hou r s  :

Da i ly  f rom 1 :00 pm to 8 :00  pm

  
L a  M a g i e  d u  M a r c h é  d e  N o ë l

Pendant  l a  pér iode des  fê tes  de  f in  d ’ année , du  1 er au  

25  décembre , La  Ter r as se  K léber  se  t r ans former a  en  un r av i s sant 

marché de Noë l  t r ad i t ionne l , or né  de décor a t ions  spectacu la i res .  

 

De nombreux cadeaux exc lus i f s  seront  proposés  parmi  

l e sque l s  des  jouets  en  bo i s  e t  pe luches  S te i f f  avec  l a  bout ique

“ I l  É ta i t  une Fo i s” , des  c réa t ions  en  c r i s ta l  de  l a  ma i son Baccar a t , 

de  luxueux gant s  de  l a  marque Agne l le , des  jeux  Hector  Saxe , 

des  décor a t ions  des i gn  sé lec t ionnées  par  F leux ,  des  accesso i res 

mascu l in s  par  La  Garçonn ière  a ins i  qu ’une sé lec t ion  d ’ob je t s 

Pen insu la .

Les hôtes pourront également déguster des fruits de mer dans 

un châlet offrant huîtres, saumon, caviar, homard et our sins, 

accompagnés d’une sélection de vins blancs, champagnes et vodkas. 

Un  au t r e  ch â l e t  p ropose r a  choco l a t s  e t  v i n s  c h aud s , 

a c compagné s  de  gou r mand i s e s  s u c r ée s  t e l l e s  que  c r êpe s , 

g au f r e s , c h â t a i g ne s  ou  enco re  de  s u c cu l en t s  b r e t ze l s . 

Ho r a i r e s  d ’ ouve r t u r e  :

Tous  le s  jour s  de  13h00 à  20h00
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D Î N E R  D U  R É V E I L L O N  D E  N O Ë L

Dans  l e  dé co r  somp tueux  du  r e s t au r an t  Le  Lobby, a c compagné 
pa r  un  o r che s t r e  de  j a z z , vene z  dégu s t e r  un  d î ne r  de  f ê t e  
en  c i nq  p l a t s , c r éé  p a r  l e  Che f  Ch r i s t ophe  Raoux .

Ho r a i r e  :  à  p a r t i r  de  19h00
P r i x  :  180  €
C o d e  v e s t i m e nt a i r e  :  Ch i c  décon t r a c t é

L E  M E N U
Amuse -bouche

Saumon  f umé  d ’ É co s s e  /  Con f i t  de  kumqua t  /  G i n gembre

En t r ée
La  S a i n t - J a cque s  pochée  de  Po r t - en -Be s s i n  / 

L en t i l l e s  be l u g a  b i o  /  Pou t a r gue

Po i s son
Le  S a i n t - P i e r r e  /  Duo  de  sp a ghe t t i s  d ’ a l g ue  à  l ’ e n c r e  

de  s e i c he  /  Cav i a r  o s c i è t r e  /  Cou teau

V i ande 
Le  f i l e t  de  ve au  l a be l  r ouge  de  l ’Avey ron  /  

Pommes  dauph i ne s  /  Tr u f fe s

Des se r t
Le  choco l a t  /  P r a l i n é  /  Pe r l é  c i t r on  con f i t

C H R I S T M A S  E V E  D I N N E R  

Che f  Ch r i s t ophe  Raoux  p re sen t s  a  f i ve - cou r s e  fe s t i ve  menu  am id s t 
t he  g l i t t e r i n g  s p l endou r  o f  Le  Lobby  a c compan i ed  by  t he  sound s 
o f  a  l i ve  j a z z . 

T i m e :  F rom 7 : 00  pm
P r i c e :  180€ 
D r e s s  C o d e :  Sma r t  c a s u a l

M E N U
Appe t i ze r

S co t t i s h  smoked  s a lmon  /  Kumqua t  con f i t  /  G i n ge r

S t a r t e r
Poached  s c a l l op  f r om Po r t - en -Be s s i n  / 

Or g an i c  be l u g a  l e n t i l s  /  Bo t t a r g a

F i s h
J ohn  Dor y  /  S e aweed  spa ghe t t i  duo  w i t h  cu t t l e f i s h  i n k  / 

Osc i e t r a  c av i a r  /  R a zo r  s he l l

Mea t 
Ave r y ron  r ed  l a be l  ve a l  f i l l e t  /  

Roa s t  po t a toe s  /  Tr u f f l e s

Des se r t
Choco l a t e  /  P r a l i n e  /  G l a zed  l emon  con f i t

B R U N C H  D E  N O Ë L  

Cé l éb re z  l a  mag i e  de  Noë l  a u tou r  du  b r unch  de  Noë l  e t 
de  s e s  p rodu i t s  de  s a i s on  a c compagné s  de  champagne 
e t  de s  no te s  d ’ un  o r che s t r e  de  j a z z . 

Ho r a i r e s  :  12h30–15h00
P r i x :  198  € , c h ampagne  i n c l u s 
C o d e  v e s t i m e nt a i r e  :  Ch i c  décon t r a c t é 

C H R I S T M A S  B R U N C H

Ce l eb r a t e  t he  mag i c  o f  Ch r i s tma s  Day  w i t h  a  f e s t i ve  B r unch 
fe a t u r i n g  t he  f l avou r s  o f  t he  s e a son  a c compan i ed  by  ch ampagne 
and  t he  sound s  o f  a  j a z z  g roup . Spec i a l  educa t i ona l  a c t i v i t i e s  w i l l 
a l s o  be  av a i l a b l e  fo r  c h i l d r en . 

T i m e :  12 : 30  pm–3 : 00  pm
P r i c e :  198€ , f r ee - f l ow i n g  ch ampagne 
D r e s s  C o d e :  Sma r t  c a s u a l 
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D Î N E R  D U  R É V E I L L O N  D E  N O Ë L

Pou r  un  r é ve i l l on  i noub l i a b l e  sou s  l e s  é to i l e s , l e  Che f  Ch r i s t ophe 
Raoux  vou s  p ropose  un  d î ne r  de  s i x  p l a t s  composé  d ’ i n g r éd i en t s 
de  s a i s on . 

Ho r a i r e  :  à  p a r t i r  de  19h00
P r i x  :  320  €
C o d e  v e s t i m e nt a i r e  :  Ch i c  décon t r a c t é

L E  M E N U
Amuse -bouche

L’ hu i t r e  de  che z  Cado re t  /  F i n  t a r t a r e  /  Cav i a r  de  F r an ce 

En t r ée
Pe t i t e  t ou r t e  de  c ana rd  /  Fo i e  g r a s  /

Tr u f fe s  Tube r  Me l ano spo r um

Po i s son
Le  homa rd  b l eu  cu i s i n é  en  coco t t e  /  C reve t t e s  / 

Maca ron i s  a u  j u s

V i ande
Le  bœu f  en  f i l e t  de  r a ce  Aub r a c  /  Con f i t  de  l é gumes  / 

Pommes  de  t e r r e  t r u f f é e s

Des se r t
L’ a n ana s  /  L a  no i x  de  coco  /  Po i v r e  de  T imu t  /

B i s c u i t  r o che r  coco

C H R I S T M A S  E V E  D I N N E R  

Fo r  a  g l amorou s  Ch r i s tma s  E ve  fe a s t  w i t h  a  v i ew, Che f  Ch r i s t ophe 
Raoux  o f fe r s  a  f e s t i ve  s i x - cou r s e  s e t  menu  c r e a t ed  w i t h  s e a sona l 
i n g r ed i en t s .

T i m e :  F rom 7 : 00  pm
P r i c e :  320€ 
D r e s s  C o d e :  Sma r t  c a s u a l

M E N U
Appe t i ze r

Cado re t  oy s t e r  /  L i g h t  t a r t a r e  /  F r ench  c av i a r

S t a r t e r
M in i  du c k  p i e  /  Fo i e  g r a s  /

Tube r  Me l ano spo r um Tr u f f l e s

F i s h
B l ue  l ob s t e r  cooked  i n  a  c a s s e ro l e  /  Sh r imps  /

Maca ron i  w i t h  s au ce

Mea t
Aub r a c  bee f  f i l l e t  /  Vege t ab l e  con f i t  /

Tr u f f l ed  po t a toe s

Des se r t
P i ne app l e  /  Coconu t  /  T imu t  peppe r  /

Roche r  choco l a t e  b i s c u i t

D Î N E R  D U  R É V E I L L O N  D E  N O Ë L

Not re  r e s t au r an t  g a s t ronom ique  c an tona i s  vou s  p ropose , en  p l u s 
de  s a  c a r t e , un  menu  de  f ê t e  a f i n  de  v i v r e  un  Noë l  o r i g i n a l  d an s 
un  déco r  g r and io se .

Ho r a i r e  : à  p a r t i r  de  19h00
P r i x  : 168  €
Code  ve s t imen t a i r e  : c h i c  dé con t r a c t é

L E  M E N U
黑 鱼 籽 脆 片 皮 雞

Vo l a i l l e  c rou s t i l l a n t e , n ave t  ma r i né
e t  c av i a r  o s c i è t r e  Pe t ro s s i a n

廚 師 精 選 點 心 拼 盆
Sé l e c t i on  de  d im  sum du  Che f

金 湯 蟹 肉 南 瓜 盅
Soupe  de  po t i r on  au  c r abe  roya l  d ’A l a s k a 

e t  j u l i e nne  de  to f u

北 京 片 皮 鴨
Cana rd  l a qué  f a çon  pék i no i s e

鮟 鱇 魚 豉 汁 蒸 豆 腐
F i l e t  de  l o t t e  du  Gu i l v i n e c  e t  t o f u  à  l a  v apeu r, 

s a u ce  aux  h a r i co t s  no i r s

帶 子 拼 千 層 糯 米 飯
R i z  g l u an t  en  deux  f a çon s 

e t  no i x  de  S a i n t - J a cque s  poê l ée  de  Po r t - en -Be s s i n

精 美 甜 品 拼 盆
Sé l e c t i on  de  de s s e r t s  c an tona i s

C H R I S T M A S  E V E  D I N N E R   

I n  add i t i on  o f  i t s  r e gu l a r  à  l a  c a r t e  menu , ou r  gou r me t  Can tone se 
r e s t au r an t  i nv i t e s  you  to  a  un i que  Ch r i s tma s  E ve  d i nne r  i n  a 
g l amou rou s  s e t t i n g .

T ime : f r om 7 : 00  pm
Pr i c e : 168€
Dre s s  Code : Sma r t  Ca sua l 

M E N U
黑 鱼 籽 脆 片 皮 雞

Cr i s py  ch i c ken , ma r i n a t ed  t u r n i p
and  Pe t ro s s i a n  Os se t r a  c av i a r

廚 師 精 選 點 心 拼 盆
Our  Che f ’s  s e l e c t i on  o f  d im  sum

金 湯 蟹 肉 南 瓜 盅
Pumpk i n  soup  w i t h  A l a s k an  k i n g  c r ab

and  bean  cu rd

北 京 片 皮 鴨
Roa s t ed  Pek i n g  duc k

鮟 鱇 魚 豉 汁 蒸 豆 腐
S t e amed  monk f i s h  f i l l e t  f r om Gu i l v i n e c

w i t h  bean  cu rd , b l a c k  bean  s au ce

帶 子 拼 千 層 糯 米 飯
S t i c k y  r i c e  &  pan - f r i ed  s c a l l op

f rom Po r t - en -Be s s i n

精 美 甜 品 拼 盆
Se l e c t i on  o f  Can tone se  de s s e r t s
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B R U N C H  D E  N O Ë L  

Cé l éb re z  l a  mag i e  de  Noë l  a u tou r  du 
b r unch  de  Noë l  e t  de  s e s  p rodu i t s  de  s a i s on 
a c compagné s  de  champagne  e t  de s  no te s 
d ’ un  o r che s t r e  de  j a z z . 

Ho r a i r e s  :  12h30–15h00
P r i x :  198  € , c h ampagne  i n c l u s 
C o d e  v e s t i m e nt a i r e  :  Ch i c  décon t r a c t é 

C H R I S T M A S  B R U N C H

Ce l eb r a t e  t he  mag i c  o f  Ch r i s tma s  Day  w i t h 
a  f e s t i ve  B r unch  fe a t u r i n g  t he  f l avou r s  o f  t he 
s e a son  a c compan i ed  by  ch ampagne  and  l i ve 
j a z z . Spec i a l  educa t i ona l  a c t i v i t i e s  w i l l  a l s o 
be  av a i l a b l e  fo r  c h i l d r en . 

T i m e :  12 : 30  pm–3 : 00  pm
P r i c e :  198  € , f r ee - f l ow i n g  ch ampagne 
D r e s s  C o d e :  Sma r t  c a s u a l 

A  L A  C A R T E

L e  C h e f  C h r i s t o p h e  R a o u x  vo u s  p r é s e n t e 
s o n  m e n u  f e s t i f  à  l a  c a r t e .  À  d é c o u v r i r 
e n  p r o f i t a n t  d e  l a  v u e  s p e c t a c u l a i r e  s u r  l e s 
t o i t s  d e  Pa r i s .

Ho r a i r e  :  à  p a r t i r  de  12h00
C o d e  v e s t i m e nt a i r e  :  Ch i c  décon t r a c t é

A  L A  C A R T E 

Che f  Ch r i s t ophe  Raoux  p re sen t s  h i s  “ à  l a
c a r t e  menu” w i t h  a  f e s t i ve  tw i s t , t o  be 
en j oyed  wh i l s t  t a k i n g  i n  t he  spec t a cu l a r 
v i ews  o f  Pa r i s .

T i m e :  L unch  f r om 12 : 00  pm 
D r e s s  C o d e :  Sma r t  c a s u a l
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D Î N E R  D E  L A  S A I N T - S Y L V E S T R E

Te r m ine z  l ’ a nnée  ave c  s t y l e  au tou r  d ’ un  d î ne r  en  c i nq  p l a t s 
a c compagné  d ’ un  o r che s t r e  de  j a z z , av an t  de  vou s  é l a n ce r  s u r  l a 
p i s t e  de  d an se .
Ho r a i r e  :  à  p a r t i r  de  20h00
P r i x  :  550  €
C o d e  v e s t i m e nt a i r e  :  Tenue  de  so i r ée 

L E  M E N U
Amuse -bouche

La  S a i n t - J a cque s  de  p l ongée  /  Fo i e  g r a s  poê l é  /
F i n  bou i l l on  de  bon i t e 

En t r ée
Homard  de s  cô t e s  b r e tonne s  /  Cav i a r  T s a r  impé r i a l  / 

Moe l l e ux  de  f i g ue s 

Po i s son
Tu rbo t  s au v a ge  de  Bou logne  /

Épeau t r e  de  Hau te  P rovence  b i o  /  Tr u f fe s  /  Or meau 

V i ande
Bœu f  en  f i l e t  de  r a ce  Aub r a c  /  Con f i t  de  l é gumes  / 

Combava  /  Pommes  de  t e r r e  t r u f f é e s

Des se r t
Au tou r  du  ma r ron  /  L a  manda r i ne  /

No i x  de  péc an  c a r amé l i s ée

N E W  Y E A R ’ S  E V E  D I N N E R   

End  t he  ye a r  i n  s t y l e  w i t h  a  memor ab l e  e ven i n g  o f  d i nne r  and 
danc i n g  w i t h  a  f i ve - cou r s e  menu  and  l i ve  c l a s s i c a l  j a z z . 

T i m e :  F rom 8 : 00  pm
P r i c e :  550€ 
D r e s s  C o d e :  Cock t a i l  a t t i r e 

M E N U
Appe t i ze r

Ocean  s c a l l op s  /  F r i ed  fo i e  g r a s  / 
Bon i t o  b ro th

S t a r t e r
Lob s t e r  f r om t he  coa s t  o f  B r i t t a ny  / 

T s a r  Impe r i a l  c av i a r  /  So f t - cooked  f i g s 

F i s h
Wi l d  t u rbo t  f r om Bou logne  / 

Hau te  P rovence  o r g an i c  s pe l t  /  Tr u f f l e s  /  Aba l one

Mea t
Aub r a c  bee f  f i l l e t  /  Vege t ab l e  con f i t  /  Combava  / 

Tr u f f l ed  po t a toe s

Des se r t
A round  t he  che s t nu t  /  Manda r i n  /

Ca r ame l i s ed  pec an  nu t

D Î N E R  D E  L A  S A I N T - S Y L V E S T R E

Le  Che f  Ch r i s t ophe  Raoux  vou s  p r é sen t e  un  menu  de  d é g u s t a t i o n 
e x c e p t i o n n e l  a u t o u r  d e  p r o d u i t s  d e  s a i s o n , à  s a vo u r e r  e n 
é c o u t a n t  d e s  p e r f o r m a n c e s  vo c a l e s . 

Ho r a i r e  :  à  p a r t i r  de  20h00
P r i x  :  650  €
C o d e  v e s t i m e nt a i r e  :  Tenue  de  so i r ée 

L E  M E N U
Amuse -bouche

Langou s t i n e  v i v an t e  rô t i e  /  Con f i t  de  manda r i ne  / 
Ca rdamome 

En t r ée
Sa i n t - J a cque s  de s  cô t e s  b r e tonne s  /

Lé gumes  d ’ h i ve r  con f i t s  /  V i n a i g r e t t e  d ’ É t r i l l e 

Po i s son
Ba r  s au v a ge  de  l i g ne  /  Cav i a r  Osc i è t r e  Pe t ro s s i a n  / 

J u s  co r a i l l é 

V i a nde
Le  chapon  de  B re s s e  à  b a s s e  t empé r a t u r e  /

Tr u f f é  sou s  l a  peau  cu i t e 

De s se r t
Po i r e  rô t i e  /  C rémeux  m i e l  /

Mous se  l é gè r e  f r omage  b l a n c  /  S ab l é  mue s l i

N E W  Y E A R ’ S  E V E  D I N N E R  

Che f  Ch r i s t ophe  Raoux  p re sen t s  a  s pec t a cu l a r  s e ven - cou r s e  menu 
pa i r ed  b a sed  on  t he  p roduc t s  o f  t he  s e a son  to  be  en j oyed  w i t h  an 
A  c appe l l a  pe r fo r mance .

T i m e :  F rom 8 : 00  pm
P r i c e :  650€ 
D r e s s  C o d e :  Cock t a i l  a t t i r e 

M E N U
Appe t i ze r 

L i ve  roa s t ed  l a n gou s t i n e  /  Manda r i n  con f i t  /
Ca rdamom

St a r t e r
B r i t t a ny  coa s t  s c a l l op s  /  Con f i t  o f  w i n t e r  ve ge t ab l e s  / 

Sp i de r  c r ab  v i n a i g r e t t e 

F i s h
Wi l d  s e a  b a s s  /  Osc i è t r a  Pe t ro s s i a n  c av i a r  /

Lob s t e r  s au ce

Mea t
Low t empe r a t u r e  cooked  B re s s e  c apon  /

Tr u f f l ed  unde r  cooked  s k i n

Des se r t
Roa s t ed  pea r  /  C reamy  honey  /

L i g h t  wh i t e  chee se  mous se  /  C r umbed  mue s l i
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D Î N E R  D E  L A  S A I N T - S Y L V E S T R E

Not re  r e s t au r an t  g a s t ronom ique  c an tona i s  vou s  i nv i t e  à  dé couv r i r 
un  menu  de  s a i s on  un i que  composé  de  s ep t  p l a t s  t ou t  en  p ro f i t a n t 
d ’ une  pe r fo r mance  j a z z  p a r  une  a r t i s t e  c h i no i s e .

Ho r a i r e  :  à  p a r t i r  de  19h00
P r i x  :  360  €
C o d e  v e s t i m e nt a i r e  :  Tenue  de  so i r ée 

L E  M E N U
香 酥 鮑 魚 盒

Or meau  de  B re t a gne  b r a i s é , s e r v i  s u r  son  n i d
c rou s t i l l a n t  a u  t a ro

廚 師 精 選 點 心 拼 盆
Sé l e c t i on  de  D im  Sum du  Che f

黑 松 露 菌 海 螺 燉 雞 湯
Soupe  de  vo l a i l l e  de  B re s s e  à  l a  t r u f f e  no i r e

蒜 蓉 粉 丝 蒸 龍 蝦
Langou s t i n e  d ’ É co s s e  v i v an t e  à  l a  v apeu r

su r  un  l i t  de  ve r m i ce l l e s

高 山 玫 瑰 鹽 燒 和 牛 肉
F i l e t  de  bœu f  Wagyu  s au t é  au  s e l  r o se  de  l ’H ima l aya

e t  à  l a  t r u f f e  no i r e

蔥 油 帶 子 稻 亭 烏 冬
Nou i l l e s  Udon  I n an iwa  aux  no i x  de  S a i n t - J a cque s 

de  Po r t - en -Be s s i n

甜 品
La  mangue , coco  e t  t hé  rouge , c rou s t i l l a n t  de  r i z  sou f f l é

N E W  Y E A R ’ S  E V E  D I N N E R   

L i L i  r i n g s  i n  t he  New Yea r  w i t h  a  s pec i a l  s e a sona l  s e ven - cou r s e 
d i nne r  menu  and  a  l i ve  Ch i ne se  and  i n t e r n a t i ona l  pe r fo r mance .  

T i m e :  F rom 7 : 00  pm
P r i c e :  360€ 
D r e s s  C o d e :  Cock t a i l  a t t i r e 

M E N U
香 酥 鮑 魚 盒

B r a i s ed  aba l one  f r om B r i t t a ny
on  a  c r i s py  t a ro  ne s t

廚 師 精 選 點 心 拼 盆
Our  Che f ’s  s e l e c t i on  o f  d im  sum

黑 松 露 菌 海 螺 燉 雞 湯
Doub l e  bo i l ed  B re s s e  ch i c ken  soup  w i t h  b l a c k  t r u f f l e

蒜 蓉 粉 丝 蒸 龍 蝦
Dub l i n  b ay  p r awn  f rom Sco t l a nd

w i t h  r i c e  ve r m i ce l l i

高 山 玫 瑰 鹽 燒 和 牛 肉
Wok- f r i ed  Wagyu  bee f  f i l l e t  w i t h  H ima l ayan

s a l t  a nd  b l a c k  t r u f f l e

蔥 油 帶 子 稻 亭 烏 冬
I n an iwa  Udon  nood l e s  w i t h  s c a l l op s

f rom Po r t - en -Be s s i n 

甜 品
Mango , coconu t  and  r ed  t e a , c r i s py  pu f fed  r i c e

B R U N C H  D U  1 E R  J A N V I E R  

Démar re z  l a  nouve l l e  a nnée  en  beau t é  au tou r 
d ’ un  b r unch  é l abo ré  à  p a r t i r  de  p rodu i t s  de 
s a i s on  e t  a c compagné  de  champagne , l e  t ou t 
s u r  un  a i r  de  j a z z . 

Ho r a i r e s :  12h30–15h00
P r i x :  198  € , c h ampagne  i n c l u s 
C o d e  v e s t i m e nt a i r e :  Ch i c  dé con t r a c t é 

N E W  Y E A R ’ S  D A Y  B R U N C H

Begin the New Year with a celebrator y seasonal 
b r unch , c r e a t ed  spec i a l l y  by  Che f  Ch r i s t ophe 
Raoux , accompanied by champagne and l ive 
jazz . Spec i a l  educa t i ona l  act iv i t ies wi l l  a lso be 
avai lable for chi ldren.

T i m e :  12 : 30  pm–3 : 00  pm
P r i c e :  198€ , f r ee - f l ow i n g  Champagne 
D r e s s  C o d e :  Sma r t  c a s u a l 

D E J E U N E R  D U  1 E R  J A N V I E R

Po u r  c é l é b r e r  c e t t e  n o u ve l l e  a n n é e , ve n e z 
d é c o u v r i r  l e  m e nu  à  l a  c a r t e  c r é é  p a r  l e 
C h e f  C h r i s t o p h e  R a o u x . 

Ho r a i r e :  à  p a r t i r  d e  1 2 h 0 0
C o d e  v e s t i m e nt a i r e :  C h i c  d é c o n t r a c t é 

N E W  Y E A R ’ S  D A Y  L U N C H 

Welcome  t he  New Yea r  i n  s t y l e  a s  Che f 
Ch r i s t ophe  Raoux  p re sen t s  h i s  à  l a  c a r t e 
menu  w i t h  a  f e s t i ve  tw i s t . 

T i m e :  F rom 12 : 00  pm
D r e s s  C o d e :  Sma r t  c a s u a l 
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T h e  G i f t  o f  G i v i n g

The  Pen i n su l a  Pa r i s  i nv i t e s  you  to  ce l eb r a t e  Ch r i s tma s  w i t h 

i t s  t h r ee  g i f t  h ampe r s .

A Ce lebra t ion  o f  the  Senses   490€

An  o r g an i c  c r e am f rom B io l o g i que  Reche r che

A  Cha  L i n g  t r e a tmen t  a t  The  Pen i n su l a  Spa 

A  s cen t ed  c and l e  by  ESPA

A pe r sona l i zed  monog r ammed  ba t h robe

A Div ine  N ight   F rom 1  250€

One  n i g h t  a c commoda t i on

A  pe r sona l i zed  monog r ammed  ba t h robe

A  bo t t l e  o f  Pen i n su l a  c h ampagne  Deu t z

Chi ldhood  Memor ie s   350€

A t eddy  bea r  by  S t e i f f

A  choco l a t e -mak i n g  c l a s s

An  A f t e r noon  Tea  fo r  a  c h i l d  and  an  adu l t 

Ch i l d r en ’s  swee t s

  
I d é e s  C a d e a u x

L’ hô te l  The  Pen i n su l a  Pa r i s  vou s  i nv i t e  à  c é l éb re r  Noë l  

ave c  s e s  t ro i s  co f f r e t s  c adeaux  i n éd i t s .

Célébra t ion  des  Sens   490  €

Une  c r ème  B io l o g i que  Reche r che

Un so in  Cha L ing  au  Spa  Pen insu la 

Une boug ie  par fumée ESPA

Un  pe i gno i r  b rodé  aux  i n i t i a l e s  souha i t ée s 

Nui t  D iv ine   À  pa r t i r  de  1  250  € 

Une  nu i t ée  en  chambre

Un  pe i gno i r  b rodé  aux  i n i t i a l e s  souha i t ée s

Une  bou te i l l e  de  champagne  Pen i n su l a  Deu t z 

Souven i r s  d ’En fance   350  €

Un  ou r son  en  pe l u che  S t e i f f

Un  cou r s  de  p â t i s s e r i e  s u r  l e  t hème  du  choco l a t

L’Heu re  du  Thé  pou r  un  en f an t  e t  un  adu l t e 

Douceu r s  s u c r ée s  en f an t i n e s 



Re t rouve z  vo t r e  é c l a t  n a t u r e l  g r â ce  à  t ro i s  so i n s  c r éé s  s u r 
mesu re  pou r  l a  pé r i ode  de s  f ê t e s  de  f i n  d ’ a nnée .

S o i n   B o r é a l 
Pe r me t t e z  à  vo t r e  peau  de  s e  r é géné re r  e t  de  f a i r e  f a c e 
à  l ’ h i ve r  ave c  c e  so i n  a s soc i a n t  l ’ e xpe r t i s e  de s  p rodu i t s 
B i o l o g i que  Reche r che  à  de s  compre s s e s  f r o i de s  a f i n  de  c r ée r 
une  me i l l e u r e  oxygéna t i on  de s  t i s s u s  e t  un  e f f e t  t en seu r.
Du rée  : 90  m inu t e s
P r i x  : 290  €

S o i n  L u m i è r e
Le s  t e chn i que s  an ce s t r a l e s  de  l a  médec i ne  ch i no i s e 
t r ad i t i onne l l e  pe r me t t an t  l ’ é l im i n a t i on  de s  t ox i ne s , a s so c i ée s 
aux  ve r t u s  an t i - ox ydan t e s  du  t hé  Pu ’ e r  du  Yunnan  f avo r i s a n t  
l a  p r é ven t i on  e t  l ’ a t t énua t i on  de s  ma rque s  du  t emps , fon t 
de  ce  so i n  l e  moyen  i dé a l  de  r e t rouve r  un  t e i n t  l um ineux  e t 
f r a i s .
Du rée  : 90  m inu t e s
P r i x  : 290  €

M a s s a g e  S o l e i l  d ’ H i v e r
F a i t e s  f a c e  aux  r ude s s e s  du  c l ima t  h i ve r n a l  g r â ce  à  un  ma s s a ge 
r é con fo r t an t , a s so c i a n t  une  hu i l e  c h aude  à  l a  c anne l l e  e t  de s 
p i e r r e s  c h aude s . 
Du rée  : 60  m inu t e s
P r i x  : 200  €

Red i s cove r  you r  n a t u r a l  r ad i a n ce  t h rough  t h r ee  t r e a tmen t s 
c r e a t ed  e spec i a l l y  fo r  t he  ho l i d ay  s e a son . 

B o r e a l  T r e a t m e n t
A l l ow  you r  s k i n  t o  r e gene r a t e  and  p repa re  fo r  t he  w i n t e r  w i t h 
t h i s  t r e a tmen t  wh i ch  comb i ne s  t he  expe r t i s e  o f  B i o l o g i que 
Reche r che  p roduc t s  w i t h  co l d  compre s s i on s  t o  de l i ve r  a 
s upe r i o r  oxy gena t i on  o f  t he  t i s s ue s  and  t en s i on .
Du r a t i on : 90  m inu t e s
P r i c e : 290€

G l o w  T r e a t m e n t
The  an ce s t r a l  t e chn i que s  o f  t r ad i t i ona l  Ch i ne se  med i c i ne 
enab l e  t he  e l im i n a t i on  o f  t ox i n s  t h rough  t he  an t i - ox i d an t 
v i r t ue s  o f  Pu ’ e r  t e a  f r om Yunnan  and  encou r a ge  t he 
r e gene r a t i on  and  p ro t e c t i on  o f  t he  s k i n  f r om t he  ma r k s  o f 
t ime , a  c a r e  p rov i d i n g  t he  i de a l  p a t h  to  a  l um inou s  and  f r e sh 
comp l ex i on .
Du r a t i on : 90  m inu t e s
P r i c e : 290€

W i n t e r  S u n  M a s s a g e
Conque r  t he  h a r s h  w i n t e r  c l ima t e  w i t h  a  com fo r t i n g  ma s s a ge 
t h a t  b a l a n ce s  t he  e l emen t s  o f  wa r m  o i l , c i n n amon  and  ho t 
s t one s  i n  an  i nv i go r a t i n g  expe r i en ce .
Du r a t i on : 60  m inu t e s
P r i c e : 200€





  
L e s  C a r t e s  C a d e a u x

F a i t e s  p l a i s i r  à  vo s  p roche s  en  l eu r  o f f r a n t  un  s é j ou r  d ’ une 

nu i t  e t  de s  momen t s  p l e i n s  de  s u r p r i s e s . 

Venez  f ê t e r  un  é vénemen t  s péc i a l  d an s  un  r e s t au r an t 

g a s t ronom ique  ou  pendan t  L’Heu re  du  Thé  Pen i n su l a  s e r v i e 

au  r e s t au r an t  Le  Lobby, ou  p ro f i t e z  d ’ un  so i n  au  Spa  pou r 

apa i s e r  l e  co r p s  e t  l ’ e s p r i t . Nou s  vou s  p roposon s  un  v a s t e 

cho i x  de  ma s s a ge s  e t  de  so i n s  s i g né s  B i o l o g i que  Reche r che , 

Cha  L i n g  e t  ESPA . 

  
G i f t  C a r d s 

Trea t  you r  l oved  one s  t o  an  ove r n i g h t  s t ay  w i t h  a  s pec i a l l y 

c u r a t ed  room pac k a ge  f u l l  o f  t r e a t s  a nd  s u r p r i s e s . 

Ce l eb r a t e  a  memor ab l e  o c c a s i on  a t  a n  awa rd -w i nn i n g 

r e s t au r an t  o r  w i t h  The  Pen i n su l a ’s  s i g n a t u r e  A f t e r noon  Tea 

i n  Le  Lobby. A  sp a  t r e a tmen t  w i l l  h e l p  soo the  t he  m ind , 

s p i r i t  a nd  body  w i t h  cho i c e s  r an g i n g  f r om a roma the r apy 

ma s s a ge s  t o  f a c i a l  t r e a tmen t s  by  B i o l o g i que  Reche r che , 

Cha  L i n g  and  ESPA .
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