
TAPAS MENU小食菜單 

 

香脆鴨肝三文治，無花果，桲子果凍，夏威夷海鹽 

鹽漬鱈魚醬，脆多士及蜜糖 

煙沙甸魚，青檸，柚子，薑泡沫及紅紫蘇 

黑毛豬火腿，脆多士，蕃茄茸，青橄欖及炸杏仁 

西班牙燒牛肉，有機車厘子浸梅及青辣椒汁 

菲力士和牛三文治，芥末，脆洋蔥，青豆苗及炸薯條 

川辣醃菠蘿，伊比利火腿及迷迭香 

藍芝士及合桃炸薯，青蘋果沙律梅酒果醬 

素菜 

價錢以港幣計算及另加一服務費

如閣下對任何食物有過敏反應，請向我們的服務員提供有關資料 

 



SEASONAL OYSTER SPECIALS時令生蠔精選 

月之戀蠔 

三隻 

六隻 

十二隻 

所有生蠔配檸檬，乾葱醋和雞尾醬
 

CAVIAR魚子醬 

 

克中國人工培養混種鱘魚魚子醬

 

所有魚子醬配薄餅，酸忌廉和烚鵪鶉蛋
 

 

 

 

 

 

 

價錢以港幣計算及另加一服務費

如閣下對任何食物有過敏反應，請向我們的服務員提供有關資料 

 

 

 

 

 



 

SUPPER夜宵 

每晩由十時半至凌晨十二時

水牛布拉塔軟芝士，祖傳蕃茄，蕃茄果凍，油浸及迷你蕃茄 

日本 A5和牛，燒西冷，醃黃瓜，炸水瓜豆芥末 

海膽扁意粉，魚子醬，乾蕃茄，水煮鵪鶉蛋 

西芹頭和熟成牛肉，意大利飯式西芹頭，薄切熟成牛肉，馬德拉果凍

素菜 

價錢以港幣計算及另加一服務費

如閣下對任何食物有過敏反應，請向我們的服務員提供有關資料 



DESSERT甜品 

精選芝士碟 

煙羊奶芝士，金文畢芝士，藍芝士，康提硬芝士，芒斯特半軟硬芝士 

蘋果沙律，無花果醬，薑餅粉末，梅酒果醬 

白朱古力慕絲，威士忌凍

香檳軟糖，榛子朱古力，馬鞭草雪葩

紅桑子流心芝士蛋糕，黑朱古力

馬鞭草雪糕，黑椒燴紅色水果

精選餡餅及雪葩，大黃及椰子

檸檬蛋白及紅桑子，朱古力及榛子

炸西班牙油條配肉桂糖

朱古力汁及鮮忌廉

餐廳主廚高皓康甜品拼盤

建議二人享用

價錢以港幣計算及另加一服務費

如閣下對任何食物有過敏反應，請向我們的服務員提供有關資料

 


