
 

價錢以港幣計算及另加一服務費 ， 如閣下需要任何特別膳食安排 ，請向我們的服務員提供有關資料 

 
 

Pour Commencer 
 

Caviar et Condiments 
魚子醬伴傳統配料

中國人工培養歐洲魚皇鱘魚魚子醬         人工培養混種鱘魚魚子醬 人工培養歐洲魚皇鱘魚魚子醬

Langoustines des Côtes Ecossaises 

蘇格蘭海鰲蝦、特級魚子醬、大茴香、昆布清湯

Tourteau de Bretagne 

法國蟹沙律、希臘乳酪、青蘋果

Tartare de Bœuf Black Angus 

黑安格斯牛肉韃靼、法國湖殖生蠔、特級魚子醬、山葵

Escalope de Foie Gras du Périgord 

香煎鴨肝、紅菜頭、煙燻鰻魚、塔斯曼尼亞胡椒

Langue de Veau de Lait du Limousin 

法國乳飼牛舌、沙甘筍、酸青瓜、青醬、法式酸辣汁

Bisque de Homard 

香濃龍蝦湯、龍蝦雲吞、干邑、羅勒
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A Suivre 
 

Homard Bleu Cuit à la Nacre 

法國藍龍蝦、白露筍、野蒜、馬達加斯加雲呢拿荷蘭汁

Rouget Barbet de Bretagne 

紅鯔魚、藍蝦、意大利青瓜花、法式燉菜、藏紅花汁

Turbot des Côtes Française Cuit sur l’Arête 

線釣多寶魚、花膠、大蒜、苦艾酒 

Agneau de Sisteron aux Épices Vadouvan  

西斯特龍羊、法國香料、芥蘭根、乾蔥、薄荷、濃肉汁

Pigeon de la Maison Miéral 

法國白鴿、羊肚菌、疏乎厘薯球、馬爹里汁

A  Partager 
Bœuf Wagyu Australien M8  

鹽焗澳洲 和牛、雅枝竹、香草意大利雲吞、牛骨髓

 
Canard de Challans à la Presse 

血鴨胸、疏乎厘薯球、青蘆筍、黄菌

慢煮鴨腿批、黑蒜、香草泡沫


