
 

價錢以港幣計算及另加一服務費 ， 如閣下需要任何特別膳食安排 ，請向我們的服務員提供有關資料 

 

 
Pour Commencer 

 
 

Caviar et Condiments 
魚子醬伴傳統配料

    中國人工培養鱘魚魚子醬                   人工培養混種鱘魚魚子醬 人工培養歐洲鰉鱘魚魚子醬

Langoustines des Côtes Ecossaises 

蘇格蘭海鰲蝦、特級魚子醬、大茴香、昆布清湯

Sériole des Côtes Japonaises 

日本油甘魚薄片、法國特級魚子醬、西蘭花、西柚 

Tomates Anciennes 

帝王蟹撻、原種蕃茄、雪莉醋汁 

Tartare de Bœuf et Caviar Baerii 

法式牛肉韃靼、法國特級魚子醬、紫菜、青檸 

Escalope de Foie Gras du Périgord 

香煎法國鴨肝、車厘子、洋蔥、柑橘

Bisque de Homard 

香濃龍蝦湯、龍蝦雲吞、干邑、羅勒
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A Suivre 
 

Saint-Jacques d’Hokkaido 

北海道帶子、椰菜花、青咖喱汁、蜆 

Amadai en Ecailles Croustillantes 

脆鱗甘鯛魚、時令蔬菜、魚濃湯、藏紅花蛋黃醬 

Bar de Ligne de Bretagne 

線釣法國海鱸魚、法國頂級魚子醬、洋蔥、香檳汁 

Agneau de Sisteron aux Épices Vadouvan  

西斯特龍羊、法國香料、芥蘭根、乾蔥、薄荷、濃肉汁

Pigeon de la Maison Miéral 

法國白鴿、羊肚菌、疏乎厘薯球、馬爹里汁

A  Partager 
Bœuf Wagyu Australien M8  

鹽焗澳洲 和牛、雅枝竹、香草意大利雲吞、牛骨髓

 
Canard de Challans à la Presse 

白蘿蔔、無花果、砵酒、百里香 

油浸鴨肶、迷你羅曼生菜、蒜 


