
 

 

 

Truffe Noire Melanosporum 
 

Tarte Tatin D’ Echalotes 

法式洋蔥撻、牛仔肉汁、百里香、香檸、法式酸忌廉 
 
 

 
 
 
 
 

Artichaut Petit Violet 

雅枝竹意大利雲吞、藏紅花、巴馬臣芝士 
 
 

 
 
 
 
 

Mille-Feuille de Saint Jacques d’Hokkaido 

北海道帶子千層、意大利青瓜、苦艾酒 
 
 

 
 
 
 
 

Pithiviers de Volaille et Foie Gras 

黃雞鴨肝批、香草沙律、時令蘑菇 
 
 

 
 
 
 
 

Crème Caramel 

焦糖燉蛋、雲呢拿、牛油脆脆 
 
 

 
 
 
 
 

Fusette au Chocolat 

朱古力脆筒、朱古力醬配胡桃輕忌廉、牛奶朱古力脆糖片、松露雪糕 
 
 

 
咖啡、半島精選名茶或香草茶、法式小點

 

4Courses (Lunch only) 6 Courses 

價錢以港元計算及另加一服務費 如需要任何特別膳食安排，請向我們的服務員提供有關資料


