
凱撒沙律、羅馬生菜、煙肉、鵪鶉蛋、巴馬臣芝士脆片、鯷魚

另加配料

烤鮮蝦、烤雞胸、巴拿馬火腿

波士頓龍蝦湯、香草忌廉

喇沙湯粉 叉燒或雞絲  

蛋、豆腐、魚蛋、蝦、鮮竹卷、米粉、油麵、咖哩椰汁湯 
 

另加配料

帶子

藜麥碗、羽衣甘藍、胡桃南瓜、牛油果、罌粟籽、牛油果油沙律汁

加冕雞胸沙律、青蘋果、黃梅、杏仁、牛油生菜

法式洋蔥湯配法國康提芝士多士

鮮蕃茄濃湯、意大利綿羊芝士

自選手工意大利粉、尖通粉或螺絲粉

大蝦、三文魚籽、海膽汁

傳統牛肉醬汁 或 卡邦尼

意式貝殼粉配菠菜、

芝麻菜、蕃茜油、酸種麵包、烤紅椒汁

檳城炒貴刁、臘腸、蔥、芽菜、鮮蝦、香脆豬油粒、辣椒、河粉

印尼炒飯、雞肉及牛肉沙爹、脆蝦片

咖哩海鮮配紅花飯、馬鈴薯椰菜花、印度薄餅、醃雜菜、芒果甜酸醬 

烏冬配黑豚肉、金菇、大蒜、蘿蔔及昆布鰹魚湯 

煎羊扒、鷹嘴豆、甜紅椒、茄子蓉、薩丁尼亞麵包脆片、芝麻菜沙律 

藍龍蝦、新鮮蕃茄、羅勒 配 意大利粉、尖通粉或螺絲粉

大堂公司三文治

煙肉、火腿、瑞士芝士、醃洋蔥、雞蛋、烘白麵包

星加坡海南雞飯

自選薯條、蕃薯條、蔬菜脆片或輕盈青菜沙律

意式白麵包三文冶、火雞火腿、羊奶芝士、芝麻菜、牛油果醬、香辣蛋黃醬

珍寶熱狗 雞肉或豬肉

墨西哥辣椒醃椰菜、醃紫椰菜、燴洋蔥、

車厘茄、酸瓜片、英式芥末、番茄汁、蔬菜沙律

野菌薄餅伴風乾油漬蕃茄、醃洋蔥、芝麻菜沙律

烤 克澳洲海福特牛肉漢堡

車打芝士、蕃茄蛋黃醬、酸瓜片、牛油果片、蕃茄片

另加配料

炒蘑菇、煙肉、煎蛋

香煎石斑、北海道帶子、珍寶大蝦、青口、萵苣、海膽忌廉汁、蒜蓉包

烤白味噌鱈魚、鮮冬菇、意大利小青瓜、蕃薯、蔥 

烤西班牙黑毛豬、蘑菇及蜜豆雲吞、乾蔥、燒烤汁

烤美國頂級肉眼 克配青莎莎醬、燴洋蔥、紅車厘藤茄、青蘆筍

配料

忌廉菠菜、炒蘑菇或炸薯球配芝士及煙肉

 

美食採用天然、營養豐富的植物性食材烹製而成，是專為支持您的健康生活方式而設 
 

We respectfully advise our guests that there will be an additional 80 charge on all dishes shared 

所有共享的菜餚都將收取 80 元的額外費用 

Prices are in Hong Kong dollars and subject to 10% service charge 

以上價格均為港幣及須另加一服務費 

Please advise our associates if you have any special dietary requirements 

如   閣下需要任何特別膳食安排，請向我們的服務員提供有關資料 
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